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1. UvoD

Stavljanje u promet sigurnih prehrambeni hprippr oi zv
svega, dobre prakse upravljanja u svakoj fazi hranidbenog i prehrambenog lanca od primarne
proizvodnje do zavrgne prerade. Stoga je svaki S
odgovoran za provedbu dobre prakse kako bi se osigurala sigurnost robe kojom rukuje. Uredba
(EZ) brr 183/ 2005 s izmjenama o higijeni h8s2#200d s za @i

i zmj enama o

higijeni hr ane pbidijenskd prakse popticanju diljegva an d o
utvrlLenih paopt
to

spmdr E€Uj a si gur noisnjie htreanmgotii |her amre

sektor i sek r hrane za g¢givotinje da, u suradnj
vodile i vodile Zajednice za dobru praksu.

U vezi s izradom europskih propisa u podrmuthlrjane i hrane za ¢givotinj
usr edot osigurnost hrane Coceral, Cogeca i Unistock osnovali su posebnu radnu skupinu

koja je izradila Europski vodil za dobru higijens
proteinskih usjeva, trgovine njima i njihova prijevoza kao referentni dokument kako bi se osigurala

uskl alenost s europskim higijenskim standardi ma,
hranom za g¢givotinje te jamlil akosjiag usren osstta vhirjaaneu ip
takolLer pomadge subjektima u ispunjavanju zahtjeva
ni su zanemarila smjernice o0 provedbi opleg zako
prehrambeni | anac nasvgedrsastanky 20. p@sincao2004n a koji se mora
smatrat.i temeljnim dokumentom Kkoji bi subj ekt t
nalelima opileg zakona o hrani

Ov aj je zajednil ki vodi | razvi j ernja sektos ypaovezahin js i S P
proizvodnjom i potrodgnjom hrane i Krmivad i drugim
Ci | ] je vodila sprijeliti il smanj i ti rizike o
identificirani u analizi opasnosti koju je svaki subjekt prilagodio u skladu s djelatnostima koje
kontrolira. Subjekti rukuju gitaricama, ul jarican
Ahrana i krmi voin) . Moraju utvrditdi post ajedejuaj u |
pogledu odrelLenih wutvrlLenih opasnost.i t e, po pot
kontaminacije. Nadal j e, cilj j e podupiro goropiseo HU-d ia p o m
nacionalne propise za sigurnostadhmage inabtapket iz:
trogkovi provedbe, no oni s u o purpagleduasigurnosti Brane ipr u g a |
hrane za ¢givotinje.

V o d kdji se primjenjuje dobrovolijno,al at | e za pr alpedopiressubjelktekojisd k a k c
bave poslovima sabiranja, skl adi gtenj a, trgovanj a i [
sigunogil u hrane i h r apisadi sugas tgri wloitangoedr Nl j a sabiranja
trgovanja u suradnji s ostalim uk.l,jppsavaenazakontolur anam

itd.) te je njima i namijenjen kako bi im pomogao da:

- se pridrgavaj u piksk kom sehadmpsi hee mjesta eada, prostorije, opremu,
prijevoz, otpad i osoblje

- prepoznaju rizike koji imaju presudan utjecaj na sigurnost potro § a| a i uspostave oc
postupke njihove kontrole na temelju nalela su
kontrolne tol ke).

Vodi | je izralen na temelju komplementarnih | neo
obuhval ene dj edjeobavjasamni s kbj ekt il i vige njih, odnosno
1 trgovanje
i sabiranje
'Provedeno je savjetovanje sa sljedelim udrugehBCj ma: A

COPA-COGECA, EABA, EAPA, EDA, EFPRA, EMFEMA, EUCOLAIT, EUROMALT, European Flour Millers,
EUSALT, FEDIAF, FEDIOL, FEFAC, FERM, FoodDrinkEurope, IFFO, IMA-Europe i The Brewers of Europe.
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T skl adi gtenje
1 rukovanje

§ otpremal/isporukau k| j ul uj ui i cestovni, rij.elni, morski
Za pr i mj e subjektv modajulinterno ponovno ocijeniti i vrednovati svoje mjere u svjetlu
preporuka vodil a i regulatornih zahtjeva. Ov aj bi
svih trgoval ki h drugtava, no ne bi trebao biti z
njegovim spielcjiddjlinman toeb bi im se trebao prilagodi
met ode koje nisu predlogene, pri |l emu su odgovorn
Javne vl ast.i p ot v r lhigijenske praksetpovezanejse odlaterLenomi st r uk
obavljanju slugbenih kontrol a. Subj ekt se stoga
bi objasnili mjere koje poduzimaju na razini povezanoj s njime.

Vodi | je pomol ni al at Zza o0osposobljavanje nkaobl | a
prugatelja usluga itd.).

Na inicijativu u d r u § @onefak Cogeca i Unistock v o d i | se periodilno agurir
uzela tehnol ogka, Znanstvena [ regul atdrreadakaetb
najkasnije pet godinanakonobjave ove verzije. No subjekti moraju
se donositi nakon datuma kad je vodil napisan, ne
Uni st ock obavl jaju rutinsko regul atorno pral enj
navedenom zadatku.

Reviziju vodila mogu inicirati [ suvlasnici vodi
Stalnog odbora za biljke, givotinje, hranu 4. hr a
Uredbe (EZ) br.8 52/ 2004 s i lankome28. sstavkom i5. Utedbe (EZ) br. 183/2005 s

i zmj enama) . Naknadne revizije bit Ie potom predlc
slugbeno potvrLlLivanje.

Vodi | se takolLer moge wupotrebljavati k a odiploa akzad jgit
mogu biti detaljniiji, al i ne bi trebaldi biti u
| lanice i/ili subjekti vel proveli vige standar

upotrebljavati da bi se razina tih standarda snizila.

Coceral j e udrugaenkej &€Upredstavlja europske trgovce
givotinje, ul jari cama, maslinovim uljem, ul j i ma
Sjemenjem. Ll anovi udrugenja Cocer all isnue noadc i 2081 ad rn
| | ani @&ojekadstupaju gospodarske subjekte koji se bave otkupom, distribucijom, izvozom,
uvozom i skl adi gtenjem prethodno navedenih roba.
subjekti, a u nekim zemljama i poljoprivredne zadruge. Osim toga, u d r u g €ac¢ra ima
pridrugene |l anove u Gvicarskoj

Cogeca j e u dr oagienarjihefederacija poljoprivrednih zadruga; trenutaho zast upa op!
posebne i nt er e80goljppriviebnihizagimga k d Pe zapogl javePliudipri bl

[ i maju gl obalni g o &td milijgrdi eurp diljern &uwtopeo @d syojegakosnutkia r i

u dr u g®@ogecage u europskim institucijama prepoznatok ao gl avno predstavnil k
glasnogovornik cijelog sektora poljoprivrednih i ribarskih zadruga.

Unistock e udrugpnpeesi onalnog osoblja za skladigtenj
Glavnicijudr ugje@mj aastupanje interesa pojeda @dhadvaegh | | a
osnutkau d r u gUnistpckrazviojes peci fil no znanje i i skustvo u v
sa zdravljem i okoligem koji utjelu na svakodnev
Europi.

Coceral/Cogeca/Unistock
Verzija 2.2 7 srpanj 2015. 5/144



2.PODRULBREMIENE I DEFINICIJE

21. Podrulje primjene
U ovom europskomr aamjde | u
trgovanje njima i
subjekte koji se bav

e

nji hov
sabiranjem i

g2kl asdibgt enj e

gitarica,

L

pr i ¢ gevdobra higijersKa jpraksauza t e k s t

proizvoda te njihovih suproizvoda (npr. ulja, krupice i masti biljnoga podrijetla), namijenjenih

uporabi za
Vodil se mo
nji me

djel atnosti
fazi na dom

Vodi | nij e
proizvodnju

Vodi |l ne ob

211.Trgoval ki

Domestic &
intra-EU Markets

AGRICULTURAL
PRODUCTION

Primary production
& linked operations

Farmers

1 PROCESSING

(millers, maltsters...)
Feed industry

2" PROCESSING

Food industry,
Brewers, Biscuits
Animal Feed industry

3" PROCESSING

hr anu

ge

posl ovanju

ma iz

alem trgigtu
prilagolen za
preporul uje

uhval a

subj ekt

DISTRIBUTION

u

Wholesalers Warehouses / Import Export & Trade

Distribution to final consumers
Small retailers (bakeries, butchers)...
Medium and Bio retailers
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e primjenjivati
obuhwywahjemkt isvua

na sSsyve

S

i trgigtu
uporabu
se upulivanje

trgoval ka

i ndustriiji

obiljegja

The operators’ activities are

carried out based on the
following stages:

1. Receiving (identifying,
sampling, inspecting,
classifying, etc.)

2.Packaging (cleaning, sorting,

drying, gathering, etc.)

3. Storing (cooling, ventilating,
transfernng between bins,
treating with pesticides,
inspecting, etc.)

4.Dispatching (loading,

sampling, etc.), transporting,
delivering.

posl ove
hranom i
n j eafdmosna svipsobikkti kdji seabave trgovar)jeen u @ryoj
unutar

prerade

ite/trgolvainje jimaa njibov Erigvozy i vot i nj e

od pr

na posebne

proizvoda

hrane

skl adi gtenjem

Zajednic

j

hr anon

poljoprivredniksa



Svi tehnilki procesi razvijeni su imajul:i

J Pits
™
\

Pre-storage
before drying

Sieving
(optional)

Drying

(optional)

Cleaner
dressing shoe

P .
| Between each stage, handling operations

are carried out. These handling operations
can also take place during an inter-bin
transfer, an operation aimed at optimis-
ing the storage plan or facilitationg an

 intervention on the stored grains.

Storage
facilities

Cleaning L Product may require
(optional) cleaning and sieving

at this stage of the
\__process (optional).

Cleaner
Dryer

Storage facilities
Ventilator-cleaner

'

Customer ma
require that the
products need to be
packaged (optional).

Truck - Train - Canal
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2.2. Zakonske definicije?

Gar ga i loidrsedreinjaackol il ina hrane i hrane za ¢ivoti
su podrijetlo, vistar diraneakiar agnjveo,t i mali ratel j,
slul aju proizvodnog procesa to | lgekig kojdupotiebljsaa pr oi
jedinstvene proizvodne parametre ili vige takvih
zajedno se skl adi g10&9/2009s iergehaana i( Eedba (BZ) hr. 767/2009 s
izmjenama).

Hr ana za @ivwadktai ntjvear il proizvod, ukljulujuli [
djelomilno preralen ili nepreralen, a hamijsenjen
izmjenama).

Hrana (ili prehrambeni proizvod): svaka tvar il pjiroli @amioldn o ppreearad
nepreralen, a namijenjen je prehrani ' judi il S €
(EZ) br. 178/2002 s izmjenama).

Hi gi j ena hr anemjeeai uvieti powebni zajkentrolu rizika i osiguranje prikladnosti

hrane za givotinje u hranidbi givotinja, u skladu

br. 183/2005 s izmjenama).
Higijena hrane: mjere i uvjeti potrebni za kontrolu opasnosti i osiguranje prikladnosti hrane za
prehranu ljudi u skladu s njezinom namjenom (Uredba (EZ) br. 852/2004 s izmjenama).

Krmivo:pr oi zvodi biljnog ili @givoti nj zakovdgjimhrapidbdnei j et |
potrebe givotinja u njihovu izvornom prirodnom o
njihovom industrijskom preradom, te organske ili anorganske tvarikojes adr gavaj u il i ne
dodat ke hrani za Qgivedani mperabunamrpenjang buovanidl
takve, il nakon prerade ili u pripremi Kr mni h sm
izmjenama).

Opasnost: bi ol ogki , kemij ski il fizil ki bheagedlimeganeza hr ani

gi votinje s mogulinogliu gtetnog di782002siamegnana)na zdr a
Subjekt (hrana/hrahazibkgivbii pfj@ayna osoba odgovo
zahtjeva zakona o hruaruit air tproalluizez a @giav ptoish joeranj e
givotinje koje ona nlZs#aor s emjehdia & Utdulza (EZ)EbZ 183/2005.s

izmjenama).

Rizik: funkcija vjerojatnosti gt et nog aukloji ja pasliedcaa z dr
opasnosti (Uredba (EZ) br. 178/2002 s izmjenama).

Sljedivost: moguli nos't ulagenja u trag hrani, hrani za ¢
tvar i koja je namijenjena wugralivanju il:i se ol ek
kroz sve faze proizvodnje, prerade i distribucije (Uredba (EZ) br. 178/2002 s izmjenama).

Ne pogel j nsvakattwamili praizvod, s iznimkom patogenih tvari, koja je prisutna u i/ili na
proizvodu namijenjenom hrani za ¢ nostea zdmvljeeljudiili k oj a
givotinja ili za okolig ili moge gtetno djelovati
Otpad: svaka tvar ili predmet koji posjednik odbacuje ili namjerava ili mora odbaciti (Direktiva
2008/98/EZ).

Otpad koji stvaraju brodovi: sav ot pad, ukl julujuli ot padne vode
teret, a koje brod stvara u toku svoje eksploatacije i kojiulazeupodr ul j e primjene pri
Marpolu 73/78 te otpad u vezi s teretom prema definiciji iz smjernica za provedbu Priloga V.

Marpolu 73/78 (Direktiva 2000/59/EZ).

Ostaci tereta: o st ac i bilo kojeg tereta na brodu, u skl a
nakon i skrcajnih postupaka i operaciija | i gl enj a
ukrcajnih/iskrcajnih operacija (Direktiva 2000/59/EZ).

2.2.1. Druge definicije

Aflatoksini: mikotoksini koje proizvodi gljivica roda Aspergillus, uglavnom A. flavus, A. parasiticus

i A. nomius.

’Kad se u ovom vodi lu upuluje nadapreppiov¢ ersubpjosk Dij ma

verzije/izmjene.

Coceral/Cogeca/Unistock
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Aspergillus:vr 1l o ul estala vrsta pl i jseasmiit arinea ij ee kkoonnotso

zaprehrambeno-pr er alli val ku i ndustriju. Nekoli ko vrsta |
Individualizirani spremnik: s k|l adi §na jedinica za hranu i hranu
kojoj se skladigte ¢git anmnjiloemprerddpnrar i ce i proizvodi
Uskl alivanj e S ugov o priprenmma hrarte ai rkmineva d iskladu: s ugovornim
specifikacijama (sastavljanje, klasifikaciija, | i g
Kalibriranjeodr elLeni m postupkom sl ugi Zza provjestu pokaz
Sabiranje (u s mi primanjeaielovgsirovoneli | a) :

Kontr ol nia ttoollkkaa, f a z am se bsigurgvaokentralaphigijene kostjipka.

KKT (kritil]l na k damaturkojdj seanogu primienit) kontrolne mjere i u kojoj je od

i zni mne vagnost. da se sprijeldi il ukl oni opasno
dovede na prihvatljivu razinu.

Li gl eppetupak |iji je cilj ukl oni ti razlilite ne
negativan mndk nakl adii gtenja i trajanja hrane i k
usi savanja i/il.@ razvrstavanja (redgetke).

Korektivhe radnje: mj er e koj e bi se trebale poduzet:i kad r e
kontrolne tol|l kekopiroldcazuj u gubitak

Kontaminant: svaka bi ol ogka il kemijska tvar, svaka s
namjerno dodana proizvodu, a koja moge ugrozit.i n
Kontaminacijal/krignag&lonemmi naoggpajs&eneéel i stndika ol
prirode il strane tvar.i tijekom proizvodnj e, uz
prijevoza.

Kritilna granica kriierkirjiititai opralgj)vanj e onoga

neprihvatljivo.

Kontrolne mjere (ili preventivhe mjere): radnje ili aktivnosti koje se mogu provoditi da bi se

s pr iajilieklonlbopasnost koja ugrogava sigurnost hrane i
na prihvatljivu razinu.

Dokumentacija: svaka pisana informacija, medij i drugi dokument, bilo kojeg oblika (tiskani oblik,

elektronil ki oblik itd.) i formata, koje |uva sub
Znak prangki(mekri g il krug) nacrtan na podu (u ko
prisutnost. pragine.

FIFO (prvi ulaz, prviizlaz): met oda wupravljanja zali hama po kojoj
iz nje izlazi.

Skl adi gtenje s ravnim dnoBpflwmiigife &raaeni mhdaam)
su dimenzije poda velie od visine.

Mj e rpeotoka:ur el aj za mjerenje protoka proizvoda Kkoji
Sigurnost hrane i jhanasntevoz ad agihvroatnianjie:hrana za @i v
kad ih se pripravlja i/ili konzumira u skladu s njihovom namjenom.

Razvrstavanje: me hani | ki postupak kojim se serija il.@ gat
S kupl evim s pmprcd dritkiarcarn jaeanaj 1 ma za pi vo) .

HACCP (analiza opasnost.i i skusttav nkojkionutrtot bej et
kont rolira znatne opasnosti za sigurnost hrane i hi
Analiza opasnosti: radnja prikupljanja i procjene podataka o opashostima i uvjetima koji vode do
njihove pojave kako bi se moglo odlulitineikranpi od
za givotinje te bi ih se stoga trebalo uzeti u ob
HACCP planid ok ument i zralen u s ki{aadilukostrola znatrehl opasrestit HACCP
kad je rijel o sigurnost:i hrane | hr aniedustrigg. ¢gi vot.i
Oprema zarukovanjesust av za mehanil| ko il pneumat sko pr el
stanju.

Lijevak: s pr emni k mal og kapaciteta u koji se roba skl a
Prijenos iz spremnika u spremnik: postupak koji se sastojiod pri jenosa velike k
krmiva iz jednog spremnika u drugi, primjerice radi njezin e homogeni zacij e il
skrulivanj a.

Mr e gawna ili privatna tijela / privatni subjekti koji subjektima u poslovanju s hranom i hranom za

gi votinje prugaj u mo marjencopsdataka hrezliltata analizadg mi m) j enj a
tehnilkim pitanjima povezani mapem@ioi jbpradi edhama
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sigurtn o st i hrane i hrane za ¢i vwdring@NALWMAT iIJIRTAGuUi ce i

Francuskoj, Galis.gmp u Gpanjolskoj itd.).

Primjena pesticida: post upak koj i obuhvalia primjenu pestici
obliku na hrani i krmivi ma i | i na zidovima spremigta.

Hrana i proizvodi dobiveni njezinom preradom: svaki proizvod biljnog podrijetla dobiven
primarnom poljoprivrednom proizvodnj om, preraler
nami jenjen je prehrani Il judi il se moge ol ekivat
Uredbe (EZ) br.178/2002 s i zmj enama) . Definicije Apreradeo,
Apreraleni hnapvreodieznveodsaw u t ol k ama ( wka,1l. Ufedbp (EZ) ( o)
br. 852/2004 s izmjenamaEur opskog parl amenta i Vijela od 29.
Ishikawa dijagram [ p et rij el iunastavke pendiimj u mlna franouskom]:
mnemotehni ka koja se upotrebljava kako bi i stragi
za silos tim siPoptosetlaev|ljia @ asamgsety | cdd us iorvoovji nfea zkic
upotrijebljene u ovoj] fazi, rada u ovoj dazi, okr
Odr gavadjgavanje znali da se alat odrgava u ispra
namjeni. Primjenjuju se dvije vrste odrgav anj a: korektivno, koje uklij
preventivno, koje se planira ili zakazuje.

Sugar a za kkuukkuurruuzz :uskl adi gten vani u jedinicama p
pol ako sugi na zraku iz okoliga.

Mikotoksini:t ok smdtnabol i t i koje proizvode odrelene vrst
givotinje ako konzumiraju hranu i hranu za givoti

Pralenpdnja koja obuhvala planiranu s e paranetarapr o ma

kako bi se procijenilo je li.kritilna kontrolna t
Nebulizacija: pr oces u kojem se hrana i hrana za ¢givot
maglicom, osiguravajul.i ravnomjernije ngnogenje p
Metodarada:odr el ena metoda za obavljanje posl a.

pH (potencijal vodika):j edi ni ca i z me Laul uljiselost(k7 ) koj a bMmgnat ost
Patogeno:negt o gto uzrokuje bolesti

Gt et olpitr ec:e, gl odaveci, kukci i avnd ili megzeavngy kontaontnirath j e k
hranu i hranu za g¢givotinje.

Okno:oprema za primitak u koj u zbaggraviacie. hrana za ¢gi v
Preduvijeti: uvjeti i postupci koji se moraju uspostaviti u cjelokupnom lancu hrane i hrane za

gi v ot bBkivhostiipraksakojes e mor aj u provoditi k a k o hidijdnske e u s p
okrugenj e. Preduvijet.i ntealni zaj rukovdmje tolbbom p asigunajaé ostatku t e

l anca hranu/krmiva sigurne za aplACCRplanavima.l j udi . Pre
Postupak:odr el eni nalin na koji se aktivnost ili ©proc
Sirovina: osnovna tvar u svojem prirodnom, preinal eno
upotrebljava kao ulazni materijal za proizvodni proces za naknadnu preinaku ili pretvaranje u gotov

proizvod.

Evidencija: d ok u me n t koj i biljegi dobivene rezultate i
provedena.

Mirissneuobi |l ajen miris (osim uobil|l ajenog mirisa hra
Specifikacije: informativni iliugovornid o k ument i zmelu dobavljala i k uj

kvalitete proizvoda ili usluge i kriterije za procjenu kvalitete (higijenski zahtjevi itd.).

Termometrija silosa: sustav za mjerenje temperature unutar spremnika senzorom.

Sortiranje: me hani Ip,ost upak koji r az dnprasjoar tdivriajng er agzalriglei tpe
sadrgava repicu).

Terminal (ili operator terminala): objekt za prijenos robe od jednog transportnog modula do

drugog, mogul e s privremenim skIladigtem.

Ter modi nami | ki a k tkonuepttkagi je 19860 u/eo Lgwsko)i - j e govori o o /
vodéodat !l e pot ja kragica aw).i @deosizsa hanvodu koja je u prehrambenim
proizvodi ma dostupna mikroorganizmima. Aktivitet
Verifikacija: primjena metoda, postupaka, analiza i drugih evaluacija, uz one koje se
upotrebljavaju za pralenje, kako bi se odredilo p
Ventilacija: post upak | iji je cilj hl alLenj e hgraavnaenjie Mmra:
dovoljno niskoj temperaturi kako bi se osiguralo
prisilne cirkulacije zraka iz okoliga prema masi
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pomo[u vV e Rrozicijewase wodi@rema hr ani i hrani za givotinje, i
pomolu distribucijskog sustava okana).

2.3. Regulatorni zahtjevi

Europska unija revidirala e sve propise Kkoji se odnose na hran
provolLenja dosl jedne, transparentne politike higi
te na sve subjekte koji posluju s hranom i hranom
Dobra praksa iz ovog v o dhipfoizlazi iz primjene HACCP metode i ispunjava zahtjeve uredbi o
higijeni hrane i hrane za ¢givotinje. Gl agneodrirkdhb
navedene su u Dodatku 8.
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DIOI.

PREPORUKE ZA DOBRU HIGIJENSKU PRAKSU ZA SUBJEKTE U POSLOVIMA
SABIRANJA,SKL ADI GT HRGOXANJA I/ILI PRIJEVOZA

Poglavlje I.

Op | @obra higijenska praksa

1. Odgovornost rukovodstva

11 Obveze, odgovornost i politika rukovodstva
Rukovodstvo se obvezuje primijlkeini omoguoiilaisipgurn
za hranu i hranu za ¢givotinje.

Rukovodstvo osigurava definiranje odgovornost:i i
unutar organizacije.

Osoblje koje imenuje rukovodstvo odgovorno je i o
0 identifk aci j u i evidenciju pr oblizvodai subjektoe HACCPs a s i
sustav
U pokretanje mjera ispravljanja i kontrole takvih problema
0 pokretanje mjera sprelavanja nesukl adnost. u v
Rukovodstvo:

U uspostavlja sigurnosnu politiku i osigurava odrelLivanje ciljeva
U definira podrulje primjene HACCP sustava idenf
koje su obuhvalene sustavom t e snih<iljegakaoadijemj ul i

sustava te

0 osigurava da ti ciljevi i politike budu u skladu s poslovnim ciljevima subjekta, zakonskim i
regulatornim zahtjevima
U redovito revidira obveze, odgovornost i politiku rukovodstva.

1.2. Struktura rukovodstva i raspodjela sredstava

Vi ge r ukovodsadditeka timanza HAGCP koji, neovisno o drugim odgovornostima,

organiziraradtma te j e odgovoran:i ovlagten za sljedele
i daosigurava uspostavu, provedbu, odr gavanje i
ovimvodi | em
U daizravhoi zvj egt av&aovodgetvo organizacije o ulinko
upravijanja zareviziukao t emel j pobolij gavanja sustava
i organizira odgovarajule osposobljavanje | eduk

Voditelj tima za HACCP mora biti predstavnik rukovodstva ili imati izravan pristup rukovodstvu.

Subj ekt osigurava potrebna sredstva za uspostavu
HACCP sustava.

Mora postojati odgovarajula komunikacija kako bi
znatnim promjenama proizvoda ili procesa.

Coceral/Cogeca/Unistock
Verzija 2.2 7 srpanj 2015. 12/144



Da bi se uspostavio sustav procjene rizika, subjekt mora imenovati tim za HACCP za donogenj
ul i n&dACCP plana.

Tim za HACCP mora ukIljulivati
U osoblje iz svih relevantnih djelatnosti i funkcija subjekta

0 barem jedkogil | and o kitaasposoblienzéd HACRPosustav

0 kad subj ekt del egiraju kljulne aktivnosti tr

strane budu ukljul eni u tim za HACCP.
Sastav tima za HACCP i k ompet en cirhatlijo jea@apojedino mor a
osoblje obavlja vigestruke funkcije u timu za HA
uvjet da uloga tima ostane ulinkovita.

1.3. Osoblje
Sve su odredbe 0 s mi ¢ lu pkladuesa sigurnosnim pravilima koje je definirao subjekt. Mog e s e
pripremiti organigram i sagetak odgovornosti. Zaposlenici,
zaposleno osoblje te osoblje za odrgavanje i pr
podruljima odgovornosti [ Za nj i h osposobljeni
odgovarajula evidencija uputa.
Osoblje koje je zadugeno za postupke osposobljeno

upravljanja i evidentiranja, izradi pravila te komercijalnoj uporabi. Da bi se u svakom trenutku
osigurala odgovarajula razi neapoorsuloujoebhlge nbastde zap

obavlja prije uvolLenja znatnih promjena relevantn
Osim toga, prema potrebi, osobl je zadugeno za postupke redovit
se odnose na pragove kontaminanta pri svakoj primjenipest i ci da, o0 p o s toupplceinmat ol i
o dobrim higijenskim praksama, dobrim upravljalKki
analize.
Kad se poduzele bavi robom na koj u saese posebmoj enj u
osposobljavanjeciposebno administrativno upravljanje te po
1.3.1. Jalanje svijesti o higijeni
Treba osiguratida cj el okupno osobl j e, ukl julujuli prei vr e md
osobl je za odr gludeasvjepne pitanja pigijeng.drebaps i gur at i redovite
tu temu za obnavljanje znanja.
Treba osvi jestiti osobl j e, uk[ju!ujuii sezonsko 0s
djelovanjem da bi razumjelo pravila higijene i omogul ol pog} miseojid,0 kad | e
|l i gl enju okna, doziranju pesticida i pranju ruku.
Trebaos posobiti osoblje subjekta odgovoavaibproxeglbur az v o
ovog Vv @jdlokupao.osoblje treba biti svjesnonal el a i z a h t sustavaate tditreltaC P
evidentirati.
1.3.2. Ponaganje na poslu
Na radnom mjestu potrebno je da upute koje se oc
dostupne osobl ju nprimeregppurtieknm aodznnig kia ,n ailnitner ni h bi | j
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Potrebno | e sastaviti uput e za odrgavanje Zza ul

sustavnog |iglienja nakon radova odr gavanj a.
Trebazabr ani ti pugenje u prostorima u kojima se ruk
podsjel ati pabranbul jse pnoamotluu znakovéaédr eédiit iuppurntast olrr ed
osigurat. da se to podgtuje.

Trebaosvi jestiti osoblje o problemima koje mogu pr ot
strana tijebai i hakaogmut gr avsdlveban sskviij es ad o i osobl je
kontaminacij.i do koje moge doli s kemijskim proiz

ili neotkrivanje tretiranog sjemenja pri primitku.

Trebaosvijestiti osoblje o potrebnt epgoa@tlovgaentjvae ) v rneank
robe ili kontejnera (spremnik, posuda za prijevoz) pesticidima.

1.3.3. Vanjska poduzela i posjetitel]ji
Treba ih obavijestiti o t emel jnim pravilima higijene koja wvr
osigurati njjhovopogt ovanj e na mjestu rada. Kad je za razv
potrebna pomol vanj skih strul njaka, mor a s e dol
odgovornosti i ovlasti tih strulnjaka.

Osoblje: primjeri kontrole i evidencije
U evidencija osposobljavanja, certifikati

0 vodil za sezonske radnike
U specifikacije s vanjskim subjektima
0 nadzor | istole/higijene

2. Preduvijeti

2.1. Prostorije

2.1.1. Sanitarne prostorije i prostorije za osoblje
Sanitarne prostorije trebaju biti dostupne osobluiopr eml j ene umi vaoni kom i Z
vodom i | i st e.
Osoblje treba i mat. na raspolaganju Xabpmeswlaal|pe rej

2.1.2. Rasvjeta
Prostorije trebaju biti primjereno osvijetljene.

Treba izbjegavati k ont ami naci j u komadiiima razbijenog st a
zapel alene difuzore.

2.1.3. Voda

Nepitka voda, koja se, primjerice, upotrebljava z
cjevovodom.
2.2. Oprema i odrgavanije
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Oprema mora odgovarati djelatnostima subjekta i biti dizajnirana tako d

odr gavanje. Oprema takolLer mora biti di zajnirana
ne bude izmijenjena mul jem, k i iy kortaminantinnaj Qpigeraanse i | i d
mora odrgavati u dovoljno |Jistom stanju te u pri
gteta od gtetolina i mi krobi ologka kontaminacija.
Tehni ] ko odrgavanje/servisiranje mdmragavklaylaj artoir ag
obavl jati u unaprijed odrelLenim intervalima i bil
rad uzrokovat.i degradaciju proizvoda il krignu Kk
Vodi se evidencija o servisiranlpaarad. odr gavanju op
Ta je evidencija dio internog sustava upravljanja.

2.3. Sljedivost

Sljedivost hrane | hrane za ¢givotinje mora biti u
Subj ekt u poslovanju s hranom i h r adneditimd kogaiz@i v ot i
koga su dobavljali hranu i hranu za ¢givotinje. $
trebal. bi biti u mogulnosti dokazat. sljedivos
ustanovljene sustave aivap os tduap ktea kionfioramaccg yla bude
tijelima na zahtjev.
Hr ana i/ili hr anatavjaan agitwajtiignjee iKdj gstesligipar bj gt gbe
Zajedni ci mora biti oznalena il i delndgafbetjedhao
pomolu relevantne dokumentaciije ild9 informacija
odredbi.

2.4. Urelaj.i za ispitivanje | mj erenj e
Urelaji za i spitivanje Kkoji se upotrebljavaju ti
odgovarat. namjeni za koju se upotrebljavaju. Nap
zakonskim okvirom EU-a i/ili nacionalnim zakonskim okvirom.

Mora se provodit.i redovita inspekcija urelumja za
sl jedele inspekcije moraju se zabiljedgiti u saget
Naprave koje mjere temperaturu robe tijekom skl af¢
trenutku.

Il nventar wurelaja za ispitivanje dio je internog s

2.5. Li gl enje
Programi |igienja osmigljavaju se kako bi se os
hi gijenskom stanju. Mora se redovito pratitd.i ul in
Opr ema i prostorije moraju se Hnestiti dmegemjomgi
postupcima, redovito i prije promjene proizvoda, ako ti proizvodi nisu kompatibilni.

Mora se wvoditi evidencija o |iglienju. Ta je evid:
Ako se upotrebljavaju vozila (npr.ut ovari val ), ona se moraju redovit

Objekti i instalacije moraju uvijek biti | isti i
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2.6. Suzbijanje gtetolina i mi krobi ol ogka ko

Subj ekt mora osmisliti i dokumentirat:.i program
mj er e. Ov aj program suzbijanja gtetolina mora se
suzbijanja gtetolina. Ova se djelatnost moge ekst
Suzbij anj e gtetolina i opasnost od mikrobiologke kor
sustava i trebal o bi ih dokumentirati. Posebna bi
kao gto su krupice od sjemenaod!| kakucaza,rimepnao
bragno io6m.na mbgulu pojavu sal monel e.

2.7. Gospodarenje otpadom

Subjektj e du@gani pod kontrolom otpad i materijal koj
drugi h opasnih tvari. Oni s e mor aj u zbrinjavat.i

kontaminacija proizvoda.

Premapotrebi, da bi se sprij,elliidileti¢:d&ive opasnosti
U zbrinjavatinanal i n kojim se sprelava kontaminacij a
U sprematiotpadu zatvorenim ili pokrivenim kontejnerin
za sakupljanje otpada
0 jasno oznaliti kontejnere za otpad
U obvezno zbrinjavati otpad u skladus| ok al ni m pr opi s mmaosiguravada nal i I
oprema i sigurnost hrane i hrane za g@givotinje

3. Plan pralenja

Subj ekt bi trebao donijeti plan pralenja,aglavnih
njegovi su glavni ciljevislj e d:e | i

U potvrditi relevantnost analize opasnosti

0 pr ovj er itostdonedenihrk@ntomih mjera

0 osigurati da roba koja se stavljanatrgi gt e bude u skladu s propisir
0 pokrenut. mjere poboljganja prikladne za ot Kkri
Pl an ©bi trebao biti prilagolen pr oi mbyekiale] analizik oj i m
opasnosti. Prije svega je ciljtog planapr al enj e opasnost.i u odgmaar aj u
stavljenima na trgigte ( ke mpgtogekaflpora, mikotoksiniktee), bi ol o g

Ul estal os't uzorkovanja treba se odreditd.i pojedi nc:
trajanjem skladigtenja i drugim relevantnim krite
Kako bi osmislio svoj i ndimoirdualzmiadplt an spsalaenjda,
cilj osigurat. pravilnu sl jedivost hrane i kr mivaé

djelatnostima kojima se bavi:

broj lokacija i spremnika

sabrana kolilina

parovi kontaminanta/proizvoda

podrijetlo proizvod a ( gi t ni c a, pol j e, silos 1td.)
utjecaj doba godine (klimatski uvjeti)

cCocc
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0 trajanje skladi gtenj a
0 zeml jopisno podrulje
U povijesni podaci

0 odr e dizahtied kupca itd.
U metoda uzorkovanja i analize
1]

ako je relevantnote ovisnoo s luu | mp ul i \kalngieacionalne Ipropise te propise
Zajednice.
Nadalje, subjekt]i bi trebali pagljivo pratiti teh
raspolaganje i konstantno prilagolavati svoj plan
3.1. Uzorkovanje
Subj ekt moge odredit.i met odu [ pravila wuzorkova

postojeiih pr opi s &52/2009 rseizhpenama( t& jedbab (EZ) br. 401/2006 s
izmjenama), standardima na snazi (npr. CEN, ISO) ili ugovornim odredbama (npr. GAFTA,
FOSFA). Postupci i metode uzorkovanja trebali bi bitip r i | a gretilapalize koja se provodi, na
temelju analize rizika i (homogene ili nehomogene) distribucije kontaminanta.

Plan uzorkovanja mora se prilagoditi obilie g j i ma ramtan Primjerice za mikotoksine se zna
da se distribuiraju na heterogen nalin. To j e uf
kontamini rani h | estica wunutar serije.

Postupak opl e rkotaka: unokkbvanje) pupyemu uzorkaianalizu ( k vant i fi kaci j

[ kad se primjenjuju prihval eni odabir wuzorka, p
odrelena razina nesigurnost.i kad je rijel o planu
Tri se kritilna koraka moomijjueluzzedod!| wkaobaipr iklaka
pogilj ke, serije ili podseriije. Korak wuzorkovanij
rasute serije, broj dodatni h uzoraka i velilinu
granulama, priprema uzor ka wukl jul uje obradu | aboratorijskec
da se smanji velilina | estice) [ odabir wuwzorka z
Konal no, u analitilkom koraku, anal i t zadspitivamjg st r a k «
kvantificira s pomoliu priznatih analitilkih postu

Izmjerena koncentracija analita u uzorku za ispitivanje upotrebljava se za procjenu prave
koncentraciije mi kot oksi na u rasut oj seriji il
pri mnaile/ odbijanje koja je obilno jednaka maksi mal
se postupkom uzorkovanja odredi laboratorijski uzorak koji je najreprezentativniji za rasutu seriju.

Posebna pozornost pri uzorkovanju treba se obratiti na kontaminante koji se ne distribuiraju na

homogen nalin, kao gto su mikotoksini, kako bi se
3.1.1. Uzorkovanje za aflatoksine u gitaricama i ¢
preradom

Poznata heterogena distribucija kontaminacije aflatoksinom i reprezentativnost uzoraka uzetih iz

serije (osobito velikih serija) moge rezultirati
uzoraka wuzetih 1z oinsithe uszeorriajkea tuez eitameliwew i ste ser
fazama distribucijskog lanca. Iztihrazlogas | j edei e mj ere upravljanja pre
i za krmiva za koja postoji povel anpotrebanpbk eloan ik o

oprez u lancu. Taj je dodatni oprez osobito potreban kod visokog stupnja rizika.

Trebal e bi se primjenjivati sve preporuke za wuz
posebnu pozornost:
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U opis postupka uzorkovanja koji se primjenjuje trebao bi biti dostupan i moge se predo

zahtjev
0 u godinama i /ili podruljima s velikom ragire
preporulljivo je primijenitd.i postupak uzor kove
uvid u razlilitu prisutnost aflatoksina u cije
0 anal it itati kebali bi ®enaZahtjev proslijediti kroz cijeli lanac.
3.2. Analiza
Plan pralenja moge biti individualan kad ga provo
podat ke. Kako bi se prikupio veldi lsreojpouddreg k a aik
obvezni, da postanu dio privatnih il javni h mre
hrane za ¢givaoet aljjea (ziadivi)@ef i niciju Amregeo
Kad godjetomogul e, i spitivanje i a n a Kkdji primjenoju premjerene,o b a v | |
slugbeno normirane met oakreditacipm.hv al ene nji hovom
U svrhu internog pralenja mogu se angagiusasve i dr
s | u ¢eb mommirane metoda kad god su one dostupne. Akreditirani i neakreditirani laboratoriji
p o u selnasudjelovanjpu me Lul aboratorijskim usporednim test.:i
3.3. Tumal enje rezultata: kako seimjeedd?l o r al
U kontekstu slugbenog i s piedba {EZ)nbr. 852/2009asniznjenama, ¢ i Vv 0
navodi:
U vezi s nepogeljnim tvarima u smislu Doveekltiblbpre?:
di oksinu, smatra se da proizvod namijenjen za h
dopugtenom Kolijiéeé i memulat at analize vel:i od najvel e
progirenu nesigurnost mj erenj a [ korekciiju za [
anali zirana koncentraciija nakon korekcijeeza [

nesigurnosti mjerenja.

U kontekstu slugbene kontr ol e #A01/R006sazkjenamaamavadi: hr an i

Rezultat analize mora se prikazati kao x +/ U, pri l emu je x rezultat ar
mjerna nesigurnost uz uporabu faktorapokr i vanj a 2, | i me se postige 1
95 %.

Da se serija ili podserija prihvalia ako | aborator
uzimajul. u obkori gpemkei jumgarng nesigurnost

Dase serijailipodserij a odbija ako | aboratorijski uzorak ned
kolilinu uzimajuli u obzir korekciju za iskorigte

3.4. Evidencije i dokumentacija
Evidencija provedbe plana pralenja trebala bi s e

s relevantnim propisima EU-a i/ili nacionalnim propisima.

4. Komunikacija u opskrbnom lancu

Coceral/Cogeca/Unistock
Verzija 2.2 7 srpanj 2015. 18/144



Komuni kacija melLu dobavl jal i maobie knuopjcei npao boo |kjvgaal tiit
rizika i osmi gl javanje plana provjera. Stoga se Kk
podruljima u kojima su vagni uvij et razvoja rizik

Strane se mogu dogovoriti 0 detaljnom prijenosu podataka na temelju ugovornih sporazuma te na
temelju deklarirane krajnje namjene proizvoda.

4.1. Prosl jelivanje informacija o aflatoksini ma
dobivenima njihovom preradom

Kad postoji p o vaeinacife aflatbksininka, opravdak je dodatan oprez u lancu.

U slulaju samo jednog analitilkog rezultata za Vv
heterogenodi stri buiraju i da analitil]ki rezult at od .
skrivati vige razine u odrelenim dijelovima seri|j

uzeti u obzir kad se razmatra uporaba dijelova takve serije za proizvodnju krmne smjese.

U slulaju da za veliku seriju postoji nekoli ko art
omogul ava procjenu varijabilnosti prisutnost. af |
U oba slul aja i p o prebalirna bahtjev ptoslijedii ikroz<cigeli lanac Kakd Ibi a t i
subjekti nige u lancu mogli razmotriti najprimjer
Kad je potrebno, subjekt se poti]|eladcadoaodabtpruoc
opskrbnoglancau sl j edel im sl ul ajevi ma )

O razliliti analitil ki rezul tati u seriji upul uj

su svi rezultati u skladu s maksimalnim zakonskim razinama EU-a
0 jedan analitil ki rezultat za aflatoksin Blu se¢

s maksimalnim zakonskim razinama EU-a.

Odgovornost je subjekata nige u |l ancu da tu i ni
proi zvodnj e ihekajange uskdadudsiprepisima.

5. Plan pralenja dioksina u masti ma ul j i ma
dobivenima njihovom preradom Kkoji se wupotr
Sljedeli miwi mal pogkadutj prnmgusmpnrrajenmdalsvueISLEbJektedxw
se bave biljnim uljima i proizvodima dobivenima njihovom preradom®, | i st i ma i | i u mj e
koji su namijenj eni ivatirge. Tuge pahtigvbone magu rimjanijivati na rabu ¢

koja je namijenjena za hranu ili za industrijski sektor.

Subj ekt u poslovanju s hranom za ¢givotinje mor aj
dioksina, PCB-ova k o i su slilni di ok siknsiimmai ma aunihhr akndj iz ai
hrani u skladu s relevantnim propisima navedeni ma

Uzimanje i analizu uzoraka uzetih iz homogenih i jasno identificiranih serija moraju obauviti
relevantni laboratoriji u skladu s dobrim praksama. Odgovornost je subjekta u poslovanju s hranom

za givotinje da uputi | aboratori|j da rezultate an
hranom za ¢givotinje ne oslobala obveze da obavi|j
obaviotakvuanal i zu nal azi u treloj zeml j i, subjekt e
koj o] se on nal azi [ prugi ti dokaze da | aboratc
*Proizvodi dobiveni iz biljnih wulja znald. S Vi proi zvod
ol eokemijskom il:i bi odi zel skom pr er efthbanmemi dsim rafinfbadgi | ac i j
ulja. To ukljuluje i hranu za ¢givotinje od bragna i po
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br. 152/2009 s izmjenama. Mi ni mal n a ul estal ost pr ailpeednetmog varir
proizvoda u skladu s Uredbom (EU) br. 225/2012 s izmjenama.

Ako subj ekt moge dokazati da je homogena pogil |k
Prilogom Il. Uredbi (EU) br. 183/2005 s izmjenama, i da je bila uzorkovana na reprezentativan

nal i n, t ada s e smatr a da su rezul tatdi anali ze
prihvatljivi.

Ako subjekt u poslovanju s hranom za ¢givotidaje do
su sve komponente serije vel analizirane u ranijo
skl adu s minimalnim zahtjevima, on je oslobolLen o
oplim nalelima HACCP sanetodamaHACGPisubtava)Dodat ak |

6. Nesukladni proizvodi

Rukovodstvo mora utvrditi dokumentirani postupak za postupanje s proizvodima koji nisu u skladu

S namjenama. Subjekt bi trebao obavijestiti naci o
Uredbe (EZ) br. 178/2002 s izmjenama.
Postupak bi trebao obuhval ati

U identifikaciju

i i zdvajanje zahvalenih serija

U detoksikaciju prema potrebi i ako je odobrena

U pripremu za zbrinjavanje proizvoda, prema potrebi

U procjenu temeljnog uzroka nesukladnosti

U dokumentiranje nesukladnosti, analize temeljnog uzroka, korektivne radnje i verifikacije

U evidentiranje internih informacija relevantnih strana.

Mora se definirati odgovornost za reviziju i zbrinjavanje nesukladnih proizvoda.

Nesukladan proizvod trebao bi s e revidirati u dogovoru S nad|
dokumentiranim postupcima i trebao bi se poduzet.i

i ponovna obrada

U reklasifikacija (npr. kao proizvod namijenjen industrijskoj uporabi)

0 i zuzele (ne u shubapgurpogblbemaane il hrane za

0 odbacivanje i naknadno wunigtavanje ili zbrinj

otpada.

7. Postupci povlalenja i opoziva iz sigurnosnih r
Rukovodstvo mora provoditi d o ki u moepnot ziirvaan ek opjois t aurpkg
Kkupeci [ regulatorna tijela mogu biti brzo obavij
utjecati na sigurnost hrane i hrane za givotinje.
Ako rukovodstvo smatra il:/ ima razloga vjerovat.i
skl adigtil o, nj ome tispgnavaadhieveiu pbdgledp sigurpostehranez hrdne n e
za ¢givotinje, mora odmah pokrenuti postupke za p
kupaca te o tome obavijestit.i nadl egna tijela:

U mora bitidokumentran post upak povlalenja i opoziva

U mora se utvrditi odgovornost za obavj e ¢ | jé kugaca i regulatornih tijela

U mora se utvrditi odgovornost unutar poslovanjazapov |l al enj e i opoziv proi

U svi relevantni podaci za kont akt (ukl julujuli

agurirani
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S hranom i hr ankoon) az as eg isvnoattirng enesi gurnom postupat
proizvodom. Postupak opoziva mora se redovito provjeravati simulacijom kako bi se osigurala
njegova valjanost.

8. Unutarnje revizije

Rukovodstvo se potile da obayvtvriladajersustaveupravijaga r evi zi
sigurnoglu hrane i hrane za ¢givotinje:

0 ulinkovito proveden i odr gavan

0 u skl adu sa zakonskim i ostalim utvrLlenim zaht
Unutarnje revizije mogu takolLer poslugitd.i za utwvr

Preporuluje se da se za sve relevantne aktivnosti

9. Gal be
Svaka galba u vezi sa sigurnogiseudkindas e | hrane za
dokumentiranim g a | ngosiupkomkojimor a osmi sl i t i osoba odgovorna
obuhval ati sustav za:

O brzu evidenciju i istrage gal bi

0 br zi odgovor podnositelju ¢galbe s rezultati ma.
Ako ta ¢galba wutjele na sigurnost hrane i hrane
skl adu s nacional ni 9. predog(EZ3 br.m7B/2002s izimjeramak 0 m

10.Provjera

Rukovodstvo bi trebalo redovito provjeravati sve postupke kako bi osiguralo da se dobro provode i
da su prikladni za njihovu prvotnu namjenu.
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Poglavlje Il.
Preporuke za dobru higijensku praksu pri trgovanju

1. Domena

Komercijalna aktivnost uglavnom obuhvalia kupnju ¢
dobivenih njihovom preradom radi uporabe za hranu
Aktivnost provode poljoprivrednici, i ndustrté j e koc
trgoval ki posrednici, bez obzira na to jesu |i (I
druge industrijske uporabe unutar Europske uniieiza trel e zeml j e.

2. Registracija subjekta

Subj ekt mora biti propisno registriran pri nadl eg
svoje djelatnosti u prehrambenom sektoru (Uredba (EZ) br. 852/2004 s izmjenama) i sektoru hrane
za (@i v o tdbaEZ)ér. 18R/20@5 s izmjenama).

3. Sljedivost
SIl'jedivost sama po sebi ne osigurava sigurnost hr

kao alat ili instrument za upravljanje rizicima koji se upotrebljava kako bi se problem sigurnosti
hraneihr ane za ¢gi votinj e | algkladustimlpdivosp mod subjektimaruo | o m.

poslovanju s hranomtenhatltadgommzai pevomanpmoguliti
ciljana povlalenja i opozilN&2002u skl adu s Uredbom
Kad subj ekt kKupi sirovine od wusjeva il:@ s trgigte
obj ekt e, mor a osigurati da su mj est a zZa ot prem
prehrambene djelatnosti (Uredba (EZ) br. 852/2004 s izmjenama) ili djelatnosti s hranom za
givotinje (Ur83d/b2a0 0(4EZs) ibzmj enama) . Trebal o bi s e
Primjerice, ocj enjivanje moge bitdi u obliku praienja s
i nspekcije dobavljala, prema potrebi

Za kupnju i prodaju, transakcije se odvijaju kod subjekta u skladu s komercijalnom uporabom,
dobrom higijenskom praksom i propisima o0 sigur nosteitrenita ldanm e i |
europskim i nacionalnim pravilima sljedivosti.

Kad je trgovac na burz i povezan s razlilitim vrstama dobayv
dobavljal a usl uga ubraksuiopisarnuiu poglavijujllly poglavigh dvbimpoglaviju IV.
a.

31. Fizilka *sljedivost
Evidencije fizilke sljedivost:i
U moraju biti identfivraiguéwopseéi dobavl [zal €pi e kiuptcae @b
samo bude dephlavlijasljlkdeia tranzitna faza)
0 moraju imati sustave i post upke koj i o aninfgrmdcim vbade wWostupaa  t
nadlegnim tijelima na zahtjev.
U moraju na ordagloivlmr@ajmdliiti il identificiratdi h

trgi gte kako bnasligdvosbl akgal a nj e

4Fizi!ku sljedivost uglavnom provode subjekti koji skle
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3.2.  Administrativna sljedivost®

U evidencijama administrativne sljedivosti mora biti navedeno:
U ime i adresa prodavatelja i kupca

U0 mjesto utovara i istovara proizvoda

0 trgigno ime hrane za ¢igwatgienjieé ii /sielrii jreaziev klor a

U identifikacija prijevoznog poduzela i prijevo
skl adi gti ma i | isrefaemdjanna pnioljcy)itdv oz i | o (

U identifikacija poduzeia za skladigtenje i nal
cisterna te broj il razli kovne oznake spremig

Rokzal uvanj e pr i j eajnanjajeé thgodire,pvisao/oanacionalnim propisima.

4. Evidencija kretanja

|l menovano osoblje primjenjuje postupak evidenci ]| e
prijenos iz silosa u silos) prilagolLen svako]j I ok
upravijanje zalhamaiomoguli ava ral unal ni prijenos il ral une
za fakturiranje i, oplenito, upravljanje kupci ma

Prijenosi iz silosa u silos odnose se na nalela
Poduzelis&k |l aali gtenje imaju vlastit:i sustav rihj edi v
zahtjevima i praviima. Nok ad prijenos iz silosa u silos vodi C
koje su razlilitog fizilkog podrijetla (npr. S r é
sugl asnost viasnika predmetni h ¢ ao fpitakopnaveder® upr i j e
ugovoru izmelLu trgovca i poduzeia za skladigtenj e
ako je mogule i potrebno.

5. Dokumentaci jwanrjae oiznmil at el a dokumentacija

Za svako kretanje roba koje subjekt evidentira i z r a Beugopratna dokumentacija (primitak,
prijenos, dostavnice ili potvrde o urulenju te p
koliko je drugih ugovornih strana, prema potrebi. Ta je dokumentacija izr
uredbama koje se odnose naozna| i vanj e hr ane 1189/2041dshzanjen@ar&a) hranb r .

za @givotinje (Uredba (EZ) 767/2009 s izmjenama) i
za uporabu za hranu il hranu za g¢givotinjeravmgr a
u tehnil koj primjeni il na otpadu uz volLenje evi

Svaki subj ekt mora definiratdi gar gu u skl adu S
sljedivosti®.

U biljegkama se navodi

O trgigno ime hrane za g@givotinje i/lili naei v h
utovarena t e @.i nBr o serije neophodan je za oznaliwv
transakciju postoji pi sani dokaz da tsoel kkau p(adc)
| l anak 21. st avak67R009dzazmedana® ( EZ) br .

0 i mena i adr es e d odlisptinaatelja] datlimai puna adrkesa [pkacije otpreme i
| okacije za dost avuarfbeteatdvaena mee Ggupaa) , vr st

U eventualno dodatne poslovne informacije

0O po potrebi, druge informacije o oznalivanju pr

®> Administrativnu sljedivost uglavnom provode trgovci na burzi.
®Ni je mogule odrediti samo jednu definiciju za gar gu | e
proizvoda, ugovornim sporazumima itd.
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Zavi fermacijaozaht j evi ma 2z a o zvidaUredbu éER)jbre 76 K2008is zmnjenama
(l'lanak 15. i | l anak 16.) te odstupanja u |l anku

Bil jegke s eokdzprimakp ili otdreane onaliko dugo koliko je navedeno u komercijalnom

ugovoru, ako je primjenijivo, ili u skladu s lokalnim ili nacionalnim propisima odnosno propisima EU-

a ili standardima primjenjivima na takvu dokumentaciju ili na razdoblje prikladno za uporabu za

koju su proizvodi stavljeni na trgigte. Pravila Kk
givotinje navode §6¥/2009 | U raetdl bstavk E P9 potieli, .dokumentacija
otpreme upuliuje na r el eraDodaje se oktaim erijecoznjmaidpraveamau g o v o
koje se odnose na ista kretanja: tovarnim listovima, zahtjevima, teretnicama itd. te svim ispravama

koje se odnose na predmetne gakge gtdosjpepotvede
podrijetlu ili potvrde prihvata.

Kontejner.i i druga prijevozna sredstva popralena
6. Praienje kvalitete

Prevencija se uglavnhom provodi tako da se dostavljali ma i posredni

radnje i osiguraju informacije, upute i specifikacije.

Pralenje kvalitete sigurnost.i hrane i hrane za ¢i

uglavnom se provodi s pwModwa pl@amaoc rpawanjea ak dj i

odabiru prikladnih korektivnih mjera koje se trebaju primijeniti.

Specifikacije proizvoda moraju odrediti subjekti i potvrditi ih u ugovoru i/ili sporazumu. Ove
specifikacije moraju biti jasne i nedvosmislene.

Subjekt mora osigurati da svi dostavljeni proizvodi odgovaraju specifikacijama navedenima u

ugovoru i/ili sporazumu.

Na svakoj je lokaciji dostupan plan prostorija u kojem se navodi svaki spremnik.

Oznal eni [ referentni u z o r csliedivostz azimdjuo saeur skladpy a1 n u u
uobilajenim tse alnadgadd mpe mo gobjeetrane, tijpkorn Komeraijanit i
primitaka i otpreme. Ako je prisutan imenovani odobravatelj, onda je ta osoba odgovorna za te

postupke.

Uzorke | uvai pbropzepdhBival hrane/ hrane za ¢givotinj
prikladnog za namjenu za koju su proizvodi stavl ]
nacionalnim ili pravilima EU-a i/ili u skladu s ugovornim zahtjevima. Oviuzor ci o mogul avaj u
vr gi kontrola kvalitete uzimajul:i u obzir uvjete

7. Roba za koju vrijede posebni propisi

Tijekom cjelokupnog procesa, od primitka wusjeva
pik | adne mjere kako bi se jamlila stroga fizil ka ¢
posebni trgovinski propi si: kao gt o s u proi zvoc
proizvodi, roba namijenjena za proizvodnju certificiranog sjemena ili druge posebnosti.

Da bi se ogranil|lio rizik od slulajnog mijeganja
posebne mjere. Ako krugovi nNi su namijenjeni odr el
(okna, dizala, transporteri, oprema ili spremnici ) moraju olistiti na odgo
ulinkovitost |iglenja mora provjeriti prije nego
prole kr oz nji h. Vagno j e zapamtiti da zakon r
certificiranog sjemena.

Admini strativno wupravljanje mora bit.i prilagolen

prisutna kod istog subjekta ili na istoj lokaciji.

i Posebno volLenje evidencije o zalihama robe za
U Organiziranje potrebnih certifikata i evidencija certifikata.
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0 Posebna komuni kacija s djelatnostima koje se
ugovori).
U Posebna pravila vrijede za oznalivanje i popr a
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Poglavlje Ill.
Preporuke za dobru higijensku praksuza posl ove sabiranjal/prim

proizvoda
1. Vanjsko okrugenje
Gteto!ine koje give u neodrgavanim oknima il:i u
stajalica poznat:i Ssu izvori kontaminaciije.
Stoga je vagno osigurati da:

U podrulja koja se nalreme gneap dsurded dadbitoaravajatiy g av ar
podr ul j a k ovenabetonom uokna aakprijem

U lokacije imaju slobodno odvodnjavanje

0 kl opke za glodavce budu postavljene okacijgmadr ul j
skl adi gtenja otpada. Kl opke za glodavce trebal
skladu s uvjetima uporabe.

2. Primitak robe

Usjev se od poljoprivrednikai spor pblubjeprivrednim prikolicama il:.
preporul uje da:

i podsjeiaju narulitelje i poljoprivrednike na
osposobljavanj e, tiskanim materijali ma, oznakeé
| i siprigeVoznog sredstva

O trage da se kamion ol|listiodkp auneegpraevoeel il

0 poljoprivrednici [ narulitel]ji bi se trebali [
higijensku praksu za odapel néjabj eve,raosbdhimao
prijevoza.

Priroda prethodnih tereta trebala bi se provjerit

3. Kontrola pri primitku

Kad se proizvodi primaju, treba osigurati da se za svaku isporuku jedinice:

0 identificira i evideatzivaprepevokda, (BobatVvipal |
0 provjeri jesu |i na hranu i hranu za @givotinj

isporuke u subjektove prostorije te da se, ako je dostupno, doznaju detalji o upotrijebljenoj
djelatnoj tvari, primijenjenoj dozi i datumu primjene

U uzmu uzorcidgopamaj wi ioh postupaka i met oda
U provede ol faktivan i vizualan pregled isporul e
neugodnog mirisa, kukaca, stranih tijela ili tretiranog sjemenja
U analizitaudiov | age i zna$jeveskojiodblaze izravno od poljoprivrednika i da se
osuge po potrebi
0 izmjeri temperatura i wlkdgai@ittidrni opeka@ajtorsutp
0 svaka kontrola mor &i bistei opatgwrr ladPragericd, d& rn koo vz nt aol s
dokazivanje, anali t i | ki m i | i ddagijm@ sSmkz¢ advtaviomapr ovj er i
funkcionira kako je predvileno. Evidencije o t
Subj ekt takolLer mora odreditd.i kriterije za klasif
odredi ti vistu tehnologkih analiza koje se treba
prema svojim obiljegji ma.

Kad je rij elma, omterneipdogete@rkis imprii mi t ku trebal e bi ukl j ul
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0 uzimanje reprezentativnog uzorka iz svake prir

se sugil o)
0 uzimanje reprezentativnog uzorka iz svakog sy
analize rizika sabirala
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Poglavlje IV.
Preporuke za dobru higijensku praksuza postupke skl adi gt e
nepreralenih/ preralenih proizvod:

1. Prostorije

a. l zgradnj a i preinaka prostorija i gal erija z
Strana tijela kmeotd@lta sa stomapa, iskl adi gnih sprem
hrane za ¢givotinje izvori su kontaminacije. Di z ¢
higijenskih praksi, osobito u pogl edu rizika 0
sprelavikont akta s toksilnim i neprehrambenim tvar

moraju se primijeniti pri izgradnji ili preinaci objekta.

Vagno jesogiegled &t i

0 raspored i izgradnpd sptemegija §todotorinotambibnaci j
zatvoreni il i mat i mrege il regei kel azaks @t m
iliptica;pr ostorije bi trebale biti izgralene na na
prostorijama za uzgoj g@givotinja
0 prostorije su u ispravhom stanju; trebalo biodr akwmwatd @ ne propugta kak
sprijelilo da wuskladigteni proizvodi azbatidu 09
plijesan i privuli kukce
0O strana tijela ne mogu wupast:i unutra kontamini
osobito vagno uzeti u ob aidrovmr in ad ipoajt oy ed o vire sd
0 dizajn i raspor ed rjeoovsinmi gdrj eelne vk ankao dboibr ®e na n
mjeru sveo prostor na kojem bi ptice mogle spavati i gnijezditi se te drugi prostor koji bi
skrivao i privlialio gtetoline
U objekti se testiraju na salmonelu pristupom temeljenim na riziku; svi objekti mogu imati
razlilite razine sal monele ovisno o razlilitoj
prirodu i dizajn pojedinih prostorija . U Znanst venomeinnd0GB!trebalapiu EF S/
se potragitd.i agurirane informacije o sal monel.
Gralevni materijali, a osobito spojnice i obl oge,
kontaminaci j a uskl adi ¢ Osbito Ise np rpaiezpvoadud .uj e uporaba b
i stovrijednih tvari u skladigtima za skladigtenj
dobivenih njihovom preradom. Ako je mogule, S
nenamjenskih vozi)l a l(ivinljiilhervio, kkemiammijie u prostor.
Kad je rijel o prijevozu tekulih wulja i mast i mo
brr579/ 2014 o] odobravanju odstupanj a od odreleni
br. 852/2004 Europskogp ar | amenta i Vi j el a.

b. Raspored prostorija i galerija za skladigten

i. Sprelavanje krigne kontaminaciije

Kemi kalije i pesticidi moraju se skladigtiti u ob
udal jenosti od glavnih skladignih podrulja.
Skl adigtiti pesticide, gnojiva, sjemenje ili tvar
objektima koji Su jasno odvojeni od onih koji s e
givotinje kako bi se sprijelilo nenamjerno mijega
Oznaliti twvar.i koje se smatraju opasnima il:@ nej e
Poduzet.i mjere za sprelavanje kontaminacije hran
primjericemamcem u kuti j ama. Oni se ne biroukrpebali nal a:
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Pristup skladignim podruljima treba bitdi ograni |l

sprijeli ul agenj e i gnijeglLenje ptica i osobitb o d av a
sal monel om kad se skl adigti roba kao gto je bragn
Ako je to mo g u ltr@balo bi zabranittpar ki ranje nenamjenskih vozila |

kretanje u prostorima za skladi dgtenje.

Givotinjsko proteinsko br aagtenmeluprocpkepe biragka, mart
posebnim prostorijama odvojeno jedno od drugog, kako je navedeno u Uredbi (EZ) br. 999/2001 s

izmjenama. Uz posebne uvieteod t og se zahtjeva moge odstupati L
(EZ) 999/2001 s izmjenama. Odstupanj e mor a odobr i ti nadl edgno tijelo
Ostala hranaguklaj wli wjoujinmjgmi nseer adlel adi gt it u i stoj
fizil ki odvojena.
i. Odr gavanje i |iglienje

Hrana i hrana za ¢givotinje koja isenazmemakakojimsui | i ]
bildii oligleni, kukci il plijesan koja se giri u
liglenja il:@i nemogul no s torijaizver g koataminacijez Toastp vrigedi zza j na p
strana tijeldakd&kmaodigtio metal a il stakl a il./ gr a

spremnika ili opreme iznad hrane i krmiva.

Vagno je osigurati sljedele

U prostorjieser edovi to prevjgOokroewmp oKl gdkagorbise sprriajmnliici
prisutnost stranih tijela (koma d i | i met al a, stakl a, betona)

0 baremjedanputgodi gnj e il svaki put kad se spremni k
rukovanje i galerije | i stlkealk® bi se ogranil idtoo npadkguopd U jaen j ree
plijesni i priv | a| i kukce, gbkottavoe na mifeséej md na Kkoj
oznake na podu, tr ebdaoamdke wijek buduvigliiveost ori j e tako

0 skl adigni prostor.i (s p rseimao potrebi deziofidirang bspbitd ako t d . )
j e prethodno uskl adi gtena roba bil a kont ami
kontaminaci ja kao gto je salmonela itd.)

U utvrigeinan |iglenja (tko, gt @0t kaud 6 mikaokva ,t oesvti d ei
i dezinfekcije

U sredstva ziaezihfekdgjl sigorjassuza uporabu uz hranu | hr
upotrebljavaju se samo u skladu s postojelim
uporabu.

iii. Ventilacija i prijenos iz spremnika u spremnik
Nepostojanje uvjeta za prijenos iz jednog s pr emni ka u drugi il za vent
mogu dovesti do razmnogavanja kukaca il:i razvoj a
V Ventilacija
Ventilacija je usmjeravanje mase zraka barem jednake masi hrane i krmiva u obujmu.
Na taj se nal i n ukl anja toplina i omogulava da masa
temperaturom zraka. Optimizacija ventilacije u na
Ventilacija je vagna i za ukl anj and en a |ltagje rkalkion b
razvao, mi kroba kao gto su plijesan il sal monel

ventilacije robe.
Vagno jesogiegled @t i

U hrana i krmivo brzo su o h | a kakohb i se izbjeglo otetmgavpmj ¢ el i
privlalenje kukaca

U hrana i krmivo ventilirani su zrakom koji je hladniji od hrane i krmiva; pr epor ul uj e
minimalna temperaturna razikaod 5AC (namj egta se u sklt@ani s va
ventilacijskom opremom); ti se uvjeti mogu osigurati termostatom

U uklanjanjem toplog zrakas pr e| ava se sttoarmsa&njmo gro piogtts I i,
pomolu ventilacijskih otvora, svjetlarnika ili
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V Sudgenij e

Postoe dva nalina sugenj a: i zravno i nei zravno Ssug:¢
postupke sugenja tijekom kojih di mni plin grijala
proizvodom koji se treba sugiti. pNked zguwgenrnj a utgiejng |
di mni plin tijekom postupka sudgenja ne dol azi u k
se izbjegavanje stavljanjavr 1 o vI agne, svjege pognjevene robe n
sugenja ili veiadphe okakai ki oderazvoja gljivica. £
treba | e prozraliti prisilnosa pci | leulsaucg g nojma zmoadk

predl|ligienje.

Rizik od razvoja mikroba (npr. salmonele) mo geoj] @i ti t i j ek materijalaksl adi g
neodgovarajulom razinom vlIage te se stoga na to t

Zrno se mosgeer toilriasntjietm i pranjem. No vagnstuupkate da s
da se temealkjoi tjoe obsiulgoi pranoit@vijiegetpedhrj etakbne s@
da se ogtelenje zrna svede na najmanju mogul u mj
pogodne za razvoj gljivica tijekom skl adigtenj a.
Sugenje se moge smatrat.i kritil noaonisnk oamaliziagitikaom t o
poduzel a. Cilj je sugenja smanjenje udjela vode
skl adi gtenj e. Stoga |je postupak sugenja vagna f ¢
krmiva u spremi gti ma. tend&od isprgvre krama i Krnsiva enogs &elraanitii ¢
plijesan i mikotoksini zbog pogr egke u praksi, l oge i zol mmu je i
odlulivanj asttgapaadnpganfaza u koj o] se rizik od ra
kontrolirati.
Ako se ne kontrolira dobr o, i zravno s u goeailijPAH-mo ¢ e
a (nema kontrole grijanja, neodgovara j ul a g @jr hbi seazik trefao uzeti u obzir pri
odlulivanju treba I|i sugedmge biti kritilna kontro
V Prijenos iz spremnika u spremnik
Prijenos iz spremnika u spremnik prozraluje hrant
da dole wu kontakt sa zrakom (uklanjanje topline
prozraluje hwmarkwijioj kiviniJjeo nema mogul nost.i prot okeze
topline.
Ako ne postoji nalin za ventilaciju vagno je osi

spremni k sve dok njihova temperatura neroipvadst i gne
saluvali

V Prozralivanje hrane i kr mi va
Kad je rijel o hrani [ krmivu biljnog podrijetla
uskl adi gt eni u vodoravnim skl adi ghulmh

Qger@tvEd RY¥ @] €
kontakt robe sa zrakom, gt o s manj uj e temperaturu robe.

iv. Suzbijanje gtetnika
Nakupljanje pragine il:@i zaragene hrane | krmiva p
u galerije kontaminirajuld:@ hr anuwicima. kK r mi vo uskl adi

Vagno je osigurati sljedele
i domale ¢givotinje i ptice nemaju pristup prosto

i plan kontrole glodavaca je proveden; klopka se mora redovito provjeravati i mijenjati; za
v i @nrmacija vidi Uredbu o biocidima, Uredba (EU) br. 528/2012 s izmjenama; 35 dana
smatra se dostatnim razdobljem za suzbijanje glodavaca; klopke se prvenstveno ne bi

trebale kontinuirano upotrebljavati; pr e por selvaapjes ko poduzele za der a
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0 prostorije za skladigtenje i peatkidinaapo poaebitsee g al e

posebno kontroliraju sva mjesta na kojimamoguos t at i pragina te hrana i
0O razine ostataka i uskl alenost s propisgavmea dok
primjene pesticida; to b i se trebal o mamkovanjdn préema rasperedmi | ni m
evidenciieotomemoraj u se | uvati za budulu uporabu
0 hrana i krmivo gtite se od kukaca svim mjeram
spremigta, ventilacija, fumigacij a, racional na

c. Luvanje uzoraka

Vagno jesdgiegedati

U uzorcise | unamjestukoj e odgovara trajanju |Juvanj a
0 ta su mj est a | i st a [ zagtil ena od gtetolina !
organizacijom plana kontrole gtetolina.

Prostorije: primjeri kontrole i evidencije

o kontrola |istol epr(agidng)i viosur ezdnacksotv apr o$t or i |
o kontrola ©prisutnost:. kukaca i gtetolina (v

provjera klopki za male pticeilizbr aj anj e mrtvih ¢givotinja itd.
o pral eojteogsntjiecipdea, otrova za gtakore itd.

o volLenje evidencije o postupcima odrgavanj a,
glodavaca koji se provode u prostorijama
o volLenje evidencije zabiljegenih nepeapama|l nost
za njihovo ispravljanje.

2. Okna, oprema za rukovanje i sortiranje

anj azbog nepastatsog t n o st

Strana tijela koja su posliedicanedost at ka odr gav
cida izvori su kont a

i glenja i/il.@ primjene pest.

Vagno | esosieged @t i

a pri kupniji il os mizihhseavabgurndaebopobemetrebal
i odrgavanje te sprelavati s t v avojaopgsmmsti (kukgi,et a p
plijesan)

iU opremaseperiodilno |istii,gtesngmi tga thpneii kmivagoknaa du g e
sugarexjirfanje se vrgi u skladu s uputama proi z
ostacine premaguj u dopkwgtjeen emorgauziienet;e aut emel j eno
plana pralemnjagdakmamogae e® provjeriti nakon | ig

U preventivno odr gsesanpemoipu elmebrirlganata odgovar
se sprij ebogkojh ndstajurstrana tijela

0 zagtadkma od l ogi h Vv r e me n gak glddavacav ij micaa printjegice i st j e
pokrivanjem okana smjegtenih izvan graleaina n

0 u slulaju inicijalno s&épotpminebanaoagekriruonga, / 0h
i spravna hrana i k r mi v op rpirjodtava Hosrtaomnjacimj ega da bi

U osjetliiva mjesta (okna, baze elevatora) po potrebi se tretiraju pesticidima; naprave za
primjenu pesticida redovito se prate i provod i se prevent i parebliamde gav ar
odgovarajula naprava za pr ismj e er dpheosttiilcniod ao tkj
proizvoda

0O prisutnost stranih tijela iz opreme sprelava
uklanjanjem opreme nakon uporabe t e | i gl enjem hrane i kr mi va
prisutnost stranih tijela.

Primjeriopremezapobol j ganje sigurnost.i hrane i hrane za
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Opasnost koju kontrolira

Reget ke na okifStrana tijela i gtetoline vele
Listal Strana tijela, mikrobi, mikotoksini

Naprava za primjenu Kukci

pesticida

Oprema: primjeri kontrole i evidencije
o preventivno-k ur ati vna knjiga odr gavanj a
o preventivniplanodr gavanj a za osjetljivu opremu
o evidencj a odrgavanja i |iglenja opreme
0 evidencija upotrijebljenih pesticida.

3. Sljedivost

Poduzeia za skl adi gt enj edredit odkpga suldobti robut komeoy jei no st
i sporul il ipodw zted aswrahuws k!l adi gtenje moraju uspost a\
svaki ulaz, izlaz i interno kretanje robe.

Na t aj nalin mora biti o mo g primiéka Gedas korak dairag,oeslan od i
korak naprijed). Ti podaci moraju biti na raspol a
4. Otpad

Ot pad, kako | e definiran u Direktiwvi 2008/ 98/ E-
kontaminacije ilukcemoge gpoidakivalitikoki prenose bol
razmnogavanje. Kadgod | e primjenjivo, mor aj u s e
definicije.

Vagnosigiuatii sl jedel e
0 mjesto skladi gt embal aggpad ojéezp)kwdvojdanp @ed askl adi gn

objekata
U osigurani su zatvoreni i pokriveni kontejneri za otpad
0 otpadseskuplja dovoljno | esto.
Ostaci nakon radova odr gavanj,z,bogamedgdbeo olsjun ek oma
spremnika tijekom intervencije tima z a o d r gjesu Bontan@nanti. Oni se trebaju ukloniti, a
|l okacija bi se nakon zavrgetka radova odrgavanj a
Ogl edni plan silosa za g¢gitarice

llustracija
West Indies




Faze kretanja

. Primitak

Sudgenj e
Liglenje i
Skl adigni

. Ventilacija hrane i krmiva
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Poglavlje IV.

Preporuke za dobru higijensku praksu za postupke rukovanja na terminalima za
nepreralene/ preralene proizvode

Ovo pogl avl j e uhigijenshwpeaksas p @ birfa bperatore terminala i osoblje za )

skl adi gtenje g¢gitarica koje primaa skhadi gai ©Opl ap
higijenska praksa navedene u poglavljul. mo gse pr i mi j eni t i na sve Vrste
ovim vodil emi opkjataoje terminala. Buduli da oper
ni su ukl jul eni ni uUu kupoprodajne ugovore ni u sta

1. Prostorije

Dobra praksa navedena u poglavljul V. kil .ant ak oL e rinsoperatom teoninala koji
obavljaju poslove skladigtenj a.

2. Primitak robe

| sporuka ¢gitarica moge se obaviti cestovnim (kam
(teglenice, brodovi, plovila).

Neovi sno 0O nalinu i s por uiaeosiguraipda rse priper utovara olmavi n a | a
odgovarajule [|iglenje (vidi definiciju u uvodu)
nelistola u prijevoznim sredstvima (kada je to po
Sva roba razlalialh dOsbavijate, i stog podrijetla
zajedno u odgovarajulim lelijama i/ il]@ gar gama |
vlasnicima tereta nijje ugovoromdr uk| i j e dogovoreno.

a. |l sporuke na uvoznmimlima domalim ter

Na uvoznim | domajgarmjet essruni meié Elin@eder o u utecse @kon o | I
velinom primaju homogene garge i di.stribuiraju mn

b. Isporuke naizvoznim terminalima

Pri sastavl j angiu rhiojmedgipatiisgurukp adgovornost je operatora terminala
da uzme u obzir ne samo ugovorne kriterije kvalitete nego i zakonske zahtjeve u pogledu

sigurnosti hrane i hrane za givotinje.

Tol ke wuzorkovanja moraju biti na mj eezéniativnnza koj e
i sporul enu/istovarenu robu. P aujj eeddinrdd lemiu s tuzwarci n a
paralelno s istovarom, iz razlilitih dijelova kam
Ako se iz nekog razloga ne mogu uzeti iz kamiona, vagona ili brodsk o g skl adi gt a, p o
uzorci uzi maju se tijekom isporuke/istovar a, na
spremni ku, po mogul nosti iz mase u pokretu tijeko
Analiza ovih uzoraka provodi se ili na lokaciji ako je dostupna profesionalna oprema za analizu ili u
profesionalnim | aboratoriji ma. Rezul tati anal i ze
raspolaganju slugbenim tijelima na njihov zahtjev

3. Kontrola pri primitku

Prije dolaska robe na terminal vlasnik tereta trebaobiobavi j est i t i terminal 0 C
su neophodni za terminal, osobito ako se roba uzimaus k|l adi gt e na dudge razdob
u skladu s nalelima ispravnost.i [ bezopasnosti
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Aspekti koji utjelu na si g uardljeliaka icokomjht akodttor bzats
biti dio informacija koje se prosljeluju terminal
je roba tijekom il:i prije transporta podvrgnuta f
Pridoh asku robe na terminal osoblje terminala provo
fizil ki ulLe na terminal

Vi zualna provjera uvjeta obuhvalia sljedeie aspekt

0 uskl alLenost robe s pr et bhko enpoimjenice,j dagovorer® rsdjima o pi s
bragno, pr ovg ebrriagn y,e iaannoekukaruepbgkiupidi)

0 boju

g fizilki oblik

0 miris )

0 mogulu kontaminaciju kukdriwmgi mpgtopangtpniomada.i

U temperaturu

0 v 1 a g mbogskoje dolazi do vliage/plijesni.
Ako operator terminala ima dvojbe oko stanja rob
mjere.

4. Sl jedivost, pralenje proizvoda i obavjegliivanij
Operatori terminala moraju biti U mogul niossptoir uddrl e

Utusrhupoduzela za skladi gtenje moraju uspostavit.i
izlaz i interno kretanje robe.

Na t aj nalin mora biti omogulena sljedivost od i

korak naprijed). T podaci moraju bitdi na raspolaganju naf

Oplenito pri
Vv

ozna sredstva ne spadaju u odgovor
i maju pr a t

rijev

o odbi [ i stovar/ otpremu robtamjuu odjelja
terminala dugan je osigurat.i takav skl
et robe. Osoblje za skladigtenje obavlja
osiguralo da se oVYliasrmigha so®bebavijsegtpawa
a robe koje wutjelu na sigurnost hrane i F
ava ako ijjee kroonb a uckdotveaing naa stk | adi gt enj a.

«Q Qo
OO0 g~
-0
— =

cox—0
co® SO
Q- -

Q —T X O
< —TOoOm =

——

postoji hitan slulaj lraneeiza agisviogtuirmjoey,i uv Ih
vijestiti tijela vlasti koja | e biti odgovor
blje za skladigtenje gitarica moge pomoli i su

Uz dobru praksu navedenu u poglavlju I V. ki 4. amer mi nal i i maju |l ul ke ol
brodskog otpada i ostataka tereta i oni tr '
[ rukovanja otpadom razvijaju se na |lul kim
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Poglavlje V.
Preporuke za dobru higijensku praksu za postupke otpreme / isporuke i prijevoza

Hrana i /il krmivo prevoze se cestovni m, rijelni
prevoziti.i u skladu s propisima specifilnima za p
sigurno s t hrane i h r Bez ebzira aa piijévezoot sredsjv@ ugovorni prijevoznik i
prijevoznik odgovorni su osigurati da oprema bude u skladu sa zahtjevima u pogledu sigurnosti

hrane i hrane za g¢givotinje.

Prisutnost str ani $tatakaiujkantejeerimarizedghetdobaat hogol i gi enj

l ogi h praksi) izvor je kontaminaci]je

1. Op i _a _p r(kaja $elpdamjenjuju na sve vrste prijevoza)

Subj ekt uUu poslovanju s hranom i hranom za ¢givot
tijelu svaki objekt koji je pod njihovim nadzorom i koji djeluje u fazi prijevoza kako je navedeno u
Uredbi (EZ) br. 183/2005 s izmjenama i Uredbi (EZ) br. 852/2004 s izmjenama.

U poglaviju IV. Priloga Il. Uredbi (EZ) br. 852/2004 s izmjenama prijevoz s e opi suj e na s
nal:in

0 utolild . : AHrana u obliku tekuline, granul a il
prevozit.i u posudama i/ il:/ spremnici ma/cister
hrane. Takvi se spremnici moraju vidlivoina nei zbri si v nalin oznal/
jezika Zajednice tako da je vidljivo ndadisl ug
oznakomo Asa hranuo.

U u t&lLki AAko se prijevozna sredstva i/il:i Spr e
drugoga osim hrane ili za prijevoz razlilite
pojedinih utovara/istovara kako bi se izhje gl a opasnost odKakonmnteamiirn ac
prijevozu tekulih ulja i mast i mor ean(EU)t r eb a
brr579/ 2014 o odobravanju odstupanja od odrele
br.r.852/ 2004 Europskog parlamenta i Vijela.

U u t®é&lLki AHrana u prijevoznim sredstvima i/il.:i
zagtil ena abtaodkorea noipnaascni j e mi ni mal na. 0

U stupanje na shagu te Uredbe dio e podrul j al7g2002mj ene
i zmj enama koj a odrupbglegduesigunndsg evin subjakata lanica opskrbe
hranom i hranom za givotinje.

Nadalje, u Prilogu II. Uredbi (EZ) br. 183/2005 s izmjenama (higijenahr ane z a,pgglavj@t i nj e

AObjekti i opremao i)nddlislea dil teaddrejle i transporto
U u poglaviu AObj ekt i i t wlpkkeiloga fil. navodi se:  AODbj ekt i za p
skl adi gtenje hrane za ¢givotinje, opr ema, Spr e
okoli g moraju biti piregrami mpaakonseobpuoogbodi ol

U upoglaviju ASkl adi gt eRrijogallinavodisen s por t o

- APoizvedena hrana za ¢givotinje mora se dr ¢:
za (@givotinje kako bi se izbjegla svaka un
hranom za ¢givotinje; Moraju se upotrebljave

- Hrana zada ngievonora se skladigtitdi i prevozi
Spremni ci s e skl adi gt e u za o] predvilLen

t
i spunjavaju nal ela dobre skl adi

i gne prakse
ovlagtene od straamrej sudbjlerkamom zpasdiowoti nj e
- Hrana za @givotinje mora se skladigtiti [ pr
izbjegla svaka zamjena il unakrigna kontar
- Spremni ci [ opr ema koj a s e U peoje, rpejdndsj a v a
rukovanje i vaganj e hrane za ¢givotinje mo
| igienja i na najmanju mogulu mjeru smanji't
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- Svako kvarenje treba smanjiti na naj manju
kako bi se sprijelila invazija gtetolina.
- Prema potrebi, temperature se odrgavaju n:
izbj egl i kondenzacija i kvarenje. o
Sigurnost hrane i hr ane ztai jgeikvoont i|nijteaNeophodmijsi g es/ al.
sprijeliti kontaminaciju i z sozvodinmu Min eepgoagnelej nsm dt
proizvodima takolLer se mora izbjegavati
Mora se osigurat:. da se postupci ne obavljaju var

vodena pr a(g ipmodijetinudontejoegtijekom prijevoza.

Pogiljatel] robe vodi evidenciju o prijevoznom s
registarski brojevi prikolica, brojevi vagona, nazivi plovila za plovidbu kanalima, teglenica, brodova

itd.).

Prije utovara tovarni prostor mora pregledati osoblje koje je ovlastio subjekt, vlasnik ili primatelj

robe (npr. vozal kamiona u slulaju samoposlugne p
provodi se kako bi se wutvrdilo da ispunjava sl jed
U listje,suh,bez mirisa i ispravno odrgavan
U kompatibilan je sutovaromipr i j evozom specifilnih proizvoda
U prikladanjeza trageni ipatvorgnaceinu te | i n
U ne sadrgava gtetoline i gl odavce u najgirem sn
U ne sadr gava ost atteree toad ip/rieltihooddhishr edst ava za |
Prijevozni odjeljak mora u dovoljnoj mj er i gtiti
proizvoda koji se istodobno prevoze, prema potrebi. Moraju se poduzet.i odgov
bi se spriytejlemajgtenwgpi h proizvoda do kojeg moge

Pritom se moraju uzeti u obzir drugi postupci pri prijevozu unutar kompleksa luke.

Odjeljci u kojima se prethodnopre vozi o proi zvodoAai solpogiii ainlkkad zu
biti odbijeni. Ovisno 0 prethodnom teretu, pr
kontejnere definirana su u Dodatku 9.

Nepakirani proizvodi moraju se prevoziti u skladu sa zahtjevima detaljno navedenima u Dodatku 9.
APr i poevvoonz v o ekvivialentnim lsmjernicama.

Kad subj ekt zZa prijevoz unaj mi vanj ske prijevo:
specifikacije koje subjekt mora pogt oleapedfkadj@j e dnc
utvrLuju obveze Vv asopite @ne lpje perodnpsenac 2 i ielda | e

U pravila za slijed tereta (vidi Dodatak 9.)

U dostupnost kr onol ogke evi denanaj ¢ ei |ohoditindsmrpethanogk o j
prijevoza za svaki dio opreme

0 uskl alLenost s praviaodaovhargaijjweinieh imeu paraa bk ak o

posve | ista i taWjaariik od lkontdminacper e d s
U obavj e§giobposaobligvanjevozal a i osoblja za odr gaovanj e
bi se pridrgaval. pravil a
0 uvr gteawsaknljalenosti & i mgoboreamrugatel ja usl
povjeravaju podizvolLali ma.
Subj ekt obavjegtava svoje osoblje u silosu o ri.
povezanima s prijevozom.
Svaka kontrola mora biti p ot vst. Priemjerice, d & ob iz nqaldni @ niag u
dokazivaneda j e i zjava o0 provjeri tolna i Gaapi oV &ii an
drugim sredstvima. Evidencije o tome moraju se | uvati za b
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Ako poduzelie angagi r a e prigerazon mbra bitiaregistdran pan subjekiu
posl ovanju s hranom il hranom za §i v86A2004jse t e
izmjenama o hranii Uredbu (EZ)br.1 83/ 2005 s i zmjenama o hrani za ¢

Uredba (EZ) br. 852/2004si zmj enama navodi da bi se prijevoz t e
i masti, trebao obavljati cisternama, vagonskim cisternama i teglenicama namijenjenima toj svrsi.

Uredba (EZ)br.225/ 2012 s izmjenama takolLer navodpgtpaojedi
prijevoz ulja, masti i proizvoda dobivenih njihovom preradom koji se upotrebljavaju kao hrana za
givotinje.

Spremni ci koj i se upotrebljavaju za skladigtenje
proizvoda dobivenih njihovom prer adom nami jenjeni h uporabi u hra
upotrebljavati za prijevoz il:i skl adi gt esnljjee dderl Leg |
zahtjeve:

U zahtjeve Uredbe (EZ) br. 225/ 2012 s i zmjenama il | Il anka

br. 852/2004 s izmjenama i
U zahtjeve Priloga I. Direktivi 2002/32/EZ.

Oni se Juvaju odvojeno od svih drugih pogiljaka a
Ako ovakva odvojena uporaba nije mogul a, spremni |
uklone svi tragovi proizvoda ako su ti spremnici prethodno bili upotrijebljeni za proizvode koji ne
ispunjavajus | j e dabtjeve:
U zahtjeve Uredbe (EZ) br. 225/ 2012 s i zmjenama il | 1 anka
br. 852/2004 s izmjenama i
U zahtjeve Priloga I. Direktivi 2002/32/EZ.

Subjekt bi pri prijevozu jestivih ulja u razlivenom stanju morem i brodom obalne plovidbe osobito

trebao pripaziti kako bi potvrdio da neposredni prethodni tereti ispunjavaju zahtjeve Uredbe

Komisije (EU) br. 579/2014 o odobravanju odstupanj a od odrelLeni h odredaba
(EZ)br.852/ 2004 Europskog parl amenom moneé met ek wi ivie zu
Popis je naveden u Direktivi Komisije 96/3/EZ kako je izmijenjena Direktivom 2004/4/EZ o higijeni
hraneuodnosuna prijevoz morem rasutih tekulih wulja i r
prethodnih tereta.

Pri skl adi gtenju i pripegorottiekel e dubekthbetrelain 6 ma 8 &
obratiti p 0 z 0 neis@part popis potendijginin dpadnasti:

U toksini iz sredstava za kontrolu glodavaca

0 kontaminaciij a ostaci ma prethodnog tereta il

rukovanja il:9 prijevoza (posebna bi se pozorn
crijeva) iliki gnom kontaminacijom s drugim proizvodin
kojima se rukovalo

i kontaminacija ostacima sredstava za |iglenje (
odobreni zauporabuu z hr anu i hranu za ¢givotinje)

0 kontaminacija cur enj em ter mal nog grijaleg medi | a (te
medi j a) iz opreme (preferiraju se cisterne od

prijenosnih pumpi
U kontaminacija premazom ili otapalom s cisterne
strana tijela
U dodavanje mineralnih ulja.

c:

2. Cestovni prijevoz

Cestovni prijevoz moge obavljati sam subj ekt u sy
snazi i maju sustav sigurnost. hrane i hrane za ¢i
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Za sav cestovni prijevoz v 0 z a | mora bitdi u mogul nosti dat i na

zadnj i prethodni tereti i, ako je relevantno, oba
Cestovni prijevoz mora se obavljati u skladu sa s
U prije utovara proizvoda svi vidljivi ostaci od prethodnih tereta moraju se ukloniti iz

unutragnjost.i i s vanjskog dijela vozil a, ukl j

U kako bi se pojednostavila sljedivost, tereti moraju imati poprathu dokumentaciju
U dokumente za provjeru uskl alen orsat(prethpdniitgreg v o z a
| i gl edj.g ievidentiraodr élbwjae shdljielkke ®j dugo | u
skl adu sa svojim podrugnicama
U ako se upotrebljavaju cerade, moraj u bi t i | i ste I vodonepropusne
a pri obavljanju prijevaozpr cowj eskal atdd go pr ednoe pnrhoog
pol etku postupka il:9 pri promjeni robe.
a) Prijevoz koji obavlja subjekt )
O Prije uporabe, provjeriti |l istolu kamiona i po
0 Vizualno provjerit.i da ne curi hidraulil ka tek
0 Provjeriti vrstu zadnjeg tereta i po potrebi
vodi |l u.
U Zasvakikamion/svaku prikolicu biljegiti [ |l uvati pov
U Vozali bi trebaldi biti osposobhjaenomzaasigpguo
Osposobljavanje bi trebalo uklIljuliti potrebne
proizvodima koji se prevoze.
b) Prijevoz koji obavljaju vanjska poduzel a
0 Ako subjekt unajmljuje usluge prijevoza, sastaviti specifikaciie s pr ugat el j i ma u ¢
prijevoza. Te specifikacije obuhvalaju zaht |
evidenciju prethodnog prijevoza i upravljanj «
Dodatkom 9. ovom vodilu ili ekvivalentnim smje
0 U svakonu splruiljeefj nego ¢gto dolLe do wutovar a, pro
stavkom 1. ovog dijela. Vizualno prOVjerItI d ¢
prijevozni ku da po potrebi olisti wvozilo. abi
U Mora se biljegiti mo M ii jgd setn j tae rzeat asije/\i@znkihjeskchrannaelqn
| uv etnmiogiul i ti njeniamw| doet g pnost
Prema propisima o higijeni hrane za g¢givotinje poc

subjekttuposl ovanju s hranom za ¢givotinje moraju tako

3. Prijevoz morem i vodenim putovima

Mor nar i moraju biti u’mogul'nosti dat i na uvid d
putovanja, kad je mogule (vrsit adartoubne,| ivirlsetng aoh avl
Skl adi gte za teret, pokl opci grotl a i grotla plc
vodonepropusni, suhi, bez mirisa i dobro odr gavan
unajmljeni.

Oprema za vlakove e posebno namijenjena prijevozu sirovih
uljarica, mahunarki, drugih biljnih proizvoda i proizvoda dobivenih njihovom preradom). Lijevci u

vagonima za prijevoz hrane i kr mi va mobezanirisa i ldobro i | i s

odr g avageopremajrikladnazat r ageni pr iujl e n&kod viititomo gea gt i t i

Prije utovara proizvoda prijevoznik mora obavijestiti subjekte koji se koriste brodom ili vagonom
odobrenim za prijevoz njihovih proizvoda o prethodnom teretu.
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Kad se proizvodi prevoze morem, vodenim putom il:@

pol etka utovara mora se provijeriti ut ovarni odj el
Sigurnost hrane i hr ane tgekomgjelokupnog utovaga. mor a se sal u
Sl jedel e osob dielpkiozdgjuproa wajdw @ | i stoli
U priznato poduzelie za i nspzenkactiijmu nkeoljuen arraoddin i un ssk
akoje moge raditd. za vliasnika il:i krajnjeg pri

U strulna osoba (otpremnik) koja je priznata kao
0 strul no os o akojjeutogwmupnyjeeh izravho samom subjektu ili u odsutnosti
imenovanog inspektora tijekom utovara.

Ta se inspekcija sukladnosti evidentira. Ako inspekciju provodi poduze
inspektor, rezultati inspekcije utovarnog odjeljka i prethodnog tereta moraju se evidentirati u

pisanom obliku u izvjeglu inspekcije (l1UO = 1ins
postupcima | i gl enj a/ pranja/dezinfekcije izvrgenima u
trebao obavijestiti pogiljatel] Pl inspektori u

drugom ugovornom dokumentu koji su strane odobrile.

Subjekti koji unajmljuju brod moraju osigurati da detalji o zadnjem teretu i provedeni postupci
| i gl e nj dezindekcgenbudu havedeni u ugovoru o najmu ili drugom ugovornom dokumentu
koji su strane odobrile.

Sve primijelene nepravilnapti smorzajtuadgetizabi lzjabdg
korektivne radnje (dezinfekcija, primjena pesticida, zamjena itd.).

4. Gel jeznil ki prijevoz
Geljeznil| ki prijevoznici koriste se razlilitim p
poljoprivredne proizvode . U tom slulaju moraju r azpadttvir Ls wsatng

zadnjeg tereta za svaki vagon.

Ako geljeznil ki prijevozni k nema uspostav!ljen tak
na uvid dnevnik za svaki vagon u kojem se navode njihova uzastopna putovanja (vrsta robe, vrsta
obavljenog |igienja i datum |igienja).
Vagon / prugno vozilo mor a biti prikladno za prij e
vodonepropusni , suhi i bez mirisa te danbpeksija odr §a
utovarnog odjeljka kako bi se potvrdilo da je | is
Odjeljak mora pregledatis | j edeli:a osoba
U priznato poduzeie za inspekciju koje radi u sk
a koje moge radit.i za vilaidgini ka il krajnjeg pr
0 strulna osoba (otpremnik) koja je priznata kao
0 strulno osoblje subjekta.

Ta se inspekcija sukladnosti mora evidentirati.
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DIOIl.:

PRIMJENA HACCP SUSTAVA
(ANALIZA OPASNOSTIIKRIT T1 KONHROLNET OL KE)

Poglavlje I.
Prikaz studije

Drugi di o ovog vodila bavi se uspostavom sustava
givotinje specifilnih za sabiranje i skl adi gt enjj
njima i njihov prijevoz primj enom nal el a meit ¢ d eo HAE C@Dotlatkl A)C CP

Studija predstavijena u nastavku vodi | a prilagodljiva je osnova 2z
o dr e L subjektn. Ona je materijal z a p ijacandrggrizacgerkpjeese o dn o
bave sabiranjem/ skl adi dgtenjem. Svaki subj ekt mo r &
opti mal nu ul i nk o vosnbwatsradnat skupifiaa kudjektb bi trelsaé provesti analizu

opashosti.

Podrul je spruidmjjeeneobuhvala sabiranje i skl adi gt enj ¢
trgovanje njima i njihov prijevoz, od primitka ¢
fizil ke opasnost.i specifilne su za z lzad asankoe sakb
opasnostima koje mogu utjecati na sigurnost potro
U odnosu na svaku fazu opisanu u Dodatku 3. (prinm
pesticida, priprema relevantna za ugovorposebnezaht j
vriste kontrole na temelju odgovarajule analize ri

Poglavlje II.

Sadrgaj studije

1. Osnivanje tima za HACCP

Analiza HACCP-a rezultat je rada tima koji posjeduje multidisciplinarne vj egti ne uz po

strul zpaeldauija znanosti, t ehVidiostramiguisg mhvalama adwadm od av s
ovog vodil a.
2 . [ 3. Opisivanje proizvoda i utvrLlLivanje namjen

Radna skupina opisal a | e Rodazb prdizvotima nklaz¢ =g Dadatkue pr o
2.
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4. Crtanje dijagrama_f aza (primjer za)nepreralene ¢gitarice

Postoji sedam faza u sabiranju/skladigtenju ¢gitar
iza druge kako je prikazano u nastavku. Za proizvode dobivene prvom preradom gi t ar i c a, ul j
proteinskih usjeva ili drugih biljnih proizvoda, metodologija ostaje ista, o si m gt o trgovci
preralene uprroaiszuvtoodne i |'i tekujem staajul (nptanol)

koraci nisu bitni.

T
N
PRE-STORAGE

# before-drying

DRYING®

RECEIP

4

STORAGE

PREPARATION
relevant to contractual
requirements

INSECTICIDE TREATMENT (optional)

DISPATCH

*Drying is optional depending on the drying equipment and energy use.
A.P. = Attention Point
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0 Li =d premapotrebi, ti jekom faze sugenja, skladi gtenj a
zahtjevima.

0 I zmelu svake faze odvijaju se post upcprovodituk ovar
i tjekom prijenosa iz spremnika u spremnik.

U Prijenos iz spremnika u spremnik provodi se, prema potrebi, radi optimizacije plana
skl adi gt ernvgnmi ht erebkankgpa na uskladi gtenoj hr an

Vi g episofaza u Dodatku 3.

5. Provjera dijagrama postupaka na lokaciji

Gornji dijagram primjer je standardnog dijagramaz a pr ovolenj e analize opas
nastalih kritilnih tol aka. Redoslijed i briejr f az
ovisno o tome r adiproizvadimadco mi e niami graimmar nom obr ado

6 . Provolenje analize opasnosti

6.1. Popis opasnhosti

Potencijalne glavne predvidljive opasnost.i koj e
gitarica, proteijpsikl heds)] eva i uljarica

Priroda opasnosti Primjer opasnosti
Bl OLOGKA Flora:

I L1  MI KROBI (- plijesan, smrdljiva snijet, Bacillus cereus, salmonela
Gtetoline:
- kukci sa gitarica i wuljarica,

Gl avnica ragi
Toksi | noi ¢gtjeetmmree bot anil ke nel i s

T Ricinus communis L. (ricinus); Jatropha curcas L. (jatrofa);
Croton tiglium L. (kroton); Crotalaria spp:; Camelina sativa (L.)
Crantz. (l anak zubasti, podl aMadhkca
longifolia(L.) Machr. (Mowrah, Bassia, Madhuca i mnoge druge);
Prunus armeniaca (marelica) i Prunus dulcis var. amara (gorki

badem); Fagus sylvaticai ne ol j ugt eni gir b
nemlieveniinezgnj el eni pl odovi; amhk
Inherentni toksini u biljkamai ci j anovodi | na

gosipol; teobromin; glukozinolati. Proizvodi n e sadr
sl jedele toksilno ili gtetno

predstavljati opasnost za ljudsko zdravlje:
1 Crotalaria spp. (krotalarija)
1 Agrostemma githago L. (kukolj)
1 Ricinus communis L. (ricinus)
9 Daturaspp.( kugnj ak, tatul a)
M iostalosj emenje koje je prepoi

zdravlje
Mikotoksini (zbogr ast a odreleni h plijes
- okratoksin A, trihoteceni (uk
T,/ HT,), zearalenon, fumonizin, aflatoksini
KEMIJSKA Ostaci pesticida:

- pesticidi u skladigtu
Tegki met al i
- kadmi j , ol ovo, gi va, arsen
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Tretirano sjeme
Melamin (prevara)

Radi onukl i di (nesreia ili cur en
Dioksini i furani, PCB-ovi koj i su sl il ni-ovig

koji ni su slilni dioksinima

FI Z1 L KA |Stranatijela: )
- razbijene garulje, komadi l i o

prijevoza itd.

ALERGENI Alergeni proizvodi (u skladu s PrilogomIl. Uredbe (EU)

br.1169/2011 s izmjenama):

- gtarice s glutenom (pgenica,
njihove hibridne vrste)

- zZrna soj e i proizvodi od soj e,
6.2. Analiza opasnosti
Opis opasnosti
Da bi se procijenile opasnost. u ¢gitaricama, pr
faza u dijagramu za silos, prikupili s mo podatke o opasnosti ma, kK o]
Dodatku 4. Naveden je o p | i O pi s izeop avien kojs fogoduju njezinoj postojanosti,

proliferaciji ili uklanjanju te podsjetnik o trenuta him propisima i preporukama.
Popis uzroka opasnosti

U svako | fazi u dijagramu postupakaopaswobBéni ssipo
Ametode a5 jMO.melt oda izrazito temeljita te stoga
izostavljen. U nastavku je naveden primjerzas k | adi ¢t e,nljareca i @roteirskihiugjeaa.

Metoda 5 M:

Materijal Gitarice, wuljaric
Okol i g At mosfera, okruge
Rad Higijena

Metoda Metoda rada

Oprema Instalacije, oprema za prijevoz

Procjena rizika koji se odnosi na pojedinu opasnost

Nakon toga s e me L u opasnosti ma oza rseaki wgrak ng temedjr i t et i
sl jedel ega

- tegine ( G) koja odgovara posljedicama opas
givotinje potrogal a
- ul estal osti (F) piojavljivanja opasnost.i

- vjerojatnosti da se opasnost ne otkrije (D).

Te se indicije kvantificiraju s pomolu I|jestuvi
znanstvenih pokusa. Studija o HACCP sustavu uzima u obzir i utjecaj poljoprivrednih sirovina i

ul ogu procesa skladigtmaj @a. uTakbpilLeri skrajnje od
iz planova pralenja.

Tegina ( Ul est al os Otkrivanje (D)

flmanja tegijpraktilno fopasnost koja se u\
Z0srednja te mogul a opasnost koja se u
otkrije
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Sglkritilna t trenutal|lopasnost koja se td
“Slkatastrof a sigurna opasnost koja nije

Vidil j estvice procjene upotrijebljene za studiiju
Kaodioanal i ze opasnosti, kako bi se kvantificirao
faktor kontaminacije, opstanka i porasta.

Mnogenjem ocjena dodijeljenih za teginu, ul est
otkrivene dobiva se indeks rizika R=G *F * D.

R je pokazatel jopasalbenjaliijaikae: vrijednost R vi
24) i/ili je teginamaupijogtetnaka ili vela od 3

VididHACCP plan na sl jedelim stranicama i tablice

f OdrelLivanje preventivnih kontrolnih mjera

Preventivne kontrolne mjere definirane su za svaki uzrok identificirane opasnosti: vidi HACCP
pl an na sl jedelim stranicama i tablice anali ze
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7. Odrelivanje kritilnismosotliak&rzai koet kohtropae
Faze koje |ine moguie kritilne kontrolne tobke wut
nastavku)u s | ul aj e \njegova primperh rejevantna,ai ndeks ri zi ka znalajn
i/ il GO3)
3 kritilne kontrolne tolke utvrlLene su u oglednom
Bl OLOGKA I LI MIK KEMIJSKA
mikotoksini Ostaci estici (
Polje Skl adi g P
Primitak (To !.7k a (To !.k a
pozornosti') pozornosti)
Prethodno | KKT1 KKT1
KKT4
Sugenj e Rizik od dioksina i PCB-ova te PAH-
] a
Skl adi gt e KKT2
o .. KKT3
Primjena pesticida Ostaci pesticid
Priprema relevantna za
ugovorne
Otpremalisporuka (To!.ka (To!_ka
pozornosti) pozornosti)
7Zbog nedostatka kontinuirane metode (il i pnigrmikle koj a ¢
otpremi te se faze ne mogu klasificirati kao kritilna
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SIi ka 1. Odrelivanje kritilnih kontrolnih to
Primjer stabla odlulivanja za wutvrlivanje kritiln
Postoji l'i jedna preventivna ko
P1
NE Prilagodba faze, procesa
ili proizvoda
Je li potrebna kontrola u ovoj fazi
. ; DA
kako bi s e ] aml
DA ispravnost proizvoda?
NE »| Nije KKT »| STOP
P2 Je [ faza posebno osmigljena
pojave opasnosti ili kako bi je se svelo na prihvatljivu razinu? DA
NE
P3 - " . .
Je i mogul e da kontaminacija Kk
vela od prihvatljive granice il
neprihvatljive razine?
NE > | Nije KKT .| sTOP
DA
Pomagu |i sljedeie faze u ukl anj
P4 njihovu vjerojatnost na prihvatljivu razinu?
NE
DA
»| Nije KKT » STOP
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Primjerdi odgovora prema stablu odlulivanj a: KKT 3

P1: U fazi primjene pesticida postoji l'i jedna pr
DA
P2: Je |'i faza primjene pesticida posebno osmigl]
pojave ostaci pesticida ili da ih se svede na prihvatljivu razinu?
NE
P3: Je | mogulie da razina kontaminacije koju pra
granice il postoji I i rizik da kolilina osta
DA
P4. Pomagu | i sl jedel e ilifdevade njihovuwjerdjadnostreanj u ut v r

prihvatljivu razinu?
NE

d

Primjeri odgovora prema stablu odlulivanja: sugen
P1: U fazi sugenja postoji l'i jedna preventivna m
g
P2: Je | faza sudgenj a p o sse bkionila \gesojatnogtl dp esenpmjavek a k 0 |
mi kot oksini iz skladigta il:i da i h se svede n
NE
P3: Je | mogul e da nastajanje mikotoksina iz skl
postoji | rizi k dsak lkaodliigltian ad onsiekgonteo knseipnrai hivzat |
i
P4. Pomadgu |i sljedeie faze u uklanjanju utvrleni
prihvatljivu razinu?
NE )
(skl adi gtersj efgpdmovlanj] ¢ aze ventilacije)

Sugenje se mkget smadbmationtrol nom tol kom ili pr e
poduzel a. Cilj je sugenja smanjenje udjela vode
skl adi gtenje. Stoga |je postupak sugenja rmmnedgna f ¢
krmiva u sprtimji@gkomaf aNe skl adi gt en | anoduaearaziits pr av i
plijesan i mikotoksini zbog pogr egke u praksi, |l oge i zolacije i
odlulivanja faza sugenja je gtazgajzmnadnjig efsamaa iu nk
kontrolirati.
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8 9 . i 10. Uspostavljanje kritilnih granica, S |

kri.tilnu kontrolnu tol ku

Za svaku utvr Lenu kriti | nuradiadenskupioa definirala kriteljeukoji se moraju
mjeriti, kritilne pragove, postupke pralenja i ko
iskustvo svakog ||l apadtumpuzpr ddA@&LPNni h opasnosti
znanstvene i t e WidiHAGCPE pliannf onramasclijjeedel i m strani cama.

11.i 12. Definiranje metoda potvrde i uspostavljanje sustava dokumentiranja

Potvrda HACCP sustava odgovara mjerama =za ©praler
ukl julivati reviziju HACCP sustava (osobito na t
pralenja i interne revizije HACCP diassstasakealitelet 0 mo ¢
Ova potvrda uglavnom se oslanja na konzultiranje registara i dokumenata prikupljenih u tu svrhu.

Mora se wvodit.i evidencija radnji pral"enja te pr
predlagu se primVidHACG@GBkpimantaai skjedelim stranic
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HACCP PLAN

Proizvodi : gitarice, proteinski usj evi , ulj ar FeeePRETHODNO LU
KKT Opasnost_/uzroci Rizik Prepor u_! en ¢ Kriterij Kr i t i | nifPostupci _ Kc_)rektivne g(rnll?yr?]rentacije 7a
opasnosti preventivhe mjere pragovi pral enj a|mjere HACCP

Mikotoksini s polja i iz Organi zaci j
skl adi gta / Upravljanje
KKT br. 1 razdoblj i ma i z
Predugo s k|G=3/ |[sabiranj a iVrjeme |Varijablaovisna|Pr al e nj e |Identifikacija |Interni postupak
kontaminirane robe s |R=24 Rotacija lijevaka ili o robi i razini vremena serije upravljanja
visokom razinom vlage ifili prostora za prethodno vlage prethodnog sugar om
visok postotak izlomljene | uv a®IFei prvi |l uvanj a
hrane i krmiva ili razine ulaz, prvi izlaz)
nelistol a Upravljanj g
Jalanje svi
narulitel]

poljoprivrednika i
zaposlenika o
viemenu g¢et
Stvaranje mikotoksina
iz skladigt
se ako se vlaga
proi zvodana (
odgovarajul
razini
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HACCP PLAN

zvodi : i [ proteinski usj evi , ul jarice i proizvodi
SKLADI G
. . . Primjer
KKT OOP:SS&);?/ uzroct Rizik reflénteilvr[:eomr'efe! Kriteriji Kritiln P()rst:pic: Ie " Korrr?létrl\éne dokumentacije
P P ) P : za HACCP
Mi kot oksini
TKT br. Metoda G=3/ Odr gavanj e /| Temperatura (- Porast Pral enj €Ventilacija il Evidencija
Loga rotacij|R=24 spremnikai |i gl en | temperature |temperature sugenj e kontrole
Neukiowi to | i silosa / primjena (npr. od
hrane i krmiva pesticida 5°C) Prijenos iz
Nedostatak ventilacije ili i zmelu spremnika u
|l oga ventil a Dobar di zajn olitav spremnik
Mi jeganje ro
VI agna sirov Miris - Prisutnost Odr gavani
neugodnog | Pregled /
Oprema Osposobljavanje osoblja mirisa kontrola Jal anj e
Tol ke istobke Liglienje hra 1 vizualna |osoblja
(izlomljena hrana i G=3/ Projektiranje plana Izgled plasta I miris
krmivo) R=24 skl adigta - Prisutnost | Pregled Identifikacija
Loge aarget v Upravljanje klijanja, objekata serije
spremnika (prodor vode) skl adi gt enj ¢ korice, boje
Neul|linkovita olitavanje t
(rad ventilatora, visina metoda ventilacije
spremnika, ekstrakcija)
Spremnici nisu dovoljno
| i st
Spremnici za
prosugivanje
izolirani.
Nedostatak termometrije
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HACCP PLAN

Proizvodi gitarice, proteinski usjevi, wuljarice pr oi Faxao BRIMIENA |
PESTICIDA
: . . . Primjer
KKT Opasnost / uzroci opasnosti Rizik 2l eporu | e Kriteriji Sl ti PSS Kore_ktlvne dokumentacije
preventivhe mjere pragovi pral e mjere
za HACCP
gKTbr. Ostaci pesticida i A )
Odr gavanj e |Kvaliteta Neprikladan | Kupnja 1 Kurativno |Al zvj egl
Oprema primjenu pesticida. pesticida proizvod odobrenog odr gayodr gavan
Kontaminacija materijala zbog curenja Metoda rada / pesticida, 1 lzolacija Al zvijegl
na opremi za primjenu pesticida. osposobljavanje provjera serije provjeri
osoblja za primjenu prikladnosti A Evidencije o
pesticida i izbor pesticida prije primjeni pesticida
pesticida, servo uporabe
G=3 upravljanje funkcijama
el evatora, (Kolili|Premag qKontrola
kontrola mj|pot r og|odobrena funkcioniranja
protoka. pesticida doza i regulacije
mj er al a
Jal anje svi protoka Pov el an |Evidencijeo
Metoda( | oga regul aci (silos, proizvodnja, i trajanja primjeni pesticida
varijacije protoka hrane i krmiva, vozal ingriitdyo r Pralenjlskl adi g
vi gestruka primjen pogtovanju potr ogn|prie uporabe
predoziranja, Vvrij |l ekanja nak pesticida
nugno nakon tretir tretiranja robe i prije Informiranje
robe je nedovoljno). njezine uporabe. Kontrola kupca o
Posebna se pozornost treba obratiti zadnjeg potrebnom
na rizik od naciei gne datuma vremenu
proizvoda tijekom rukovanja i primjene |l ekanj a
skl adi gtenj a. pesticida uporabe
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HACCP PLAN

Proizvodi gitari ce, pproizvedi doiveni njinevpne prergdomu |l j ar i ce
Faza: SUGENJE
oL . . Primjer
: : - Preporul e o Kr i t i| Postupci Korektivne .

KKT Opasnost / uzroci opasnosti Rizik preventivne mjere Kriteriji pragovi oral e miere dokumentacije

za HACCP

KKT br. o . . . . .

4 - Ostaci dioksina, PCB-ova koji su Odr gavanj e |Pregled Neispravan | Redovit A )
sli|lni di-oJakojmsu, sugenj e i zmj en|i zmj e n j|pregled Zamijeniti Al zvijegl
slilni dio&sinu topline topline ili sugar e sugaru (odrgavan
(benzo(a)piren) sugar e|izravan se otkrilo odmah Al zvjegl

kontakt dima | curenje popraviti provijeri
izgaranja neispravne A Evidencija
dijelove analize goriva
- Oprema: curenje Redovito
topline sugare 1|G=3 ispitivanje Ugradnja
dimaizgaran j a o dg dArl iow Uporaba prikladnih Kvaliteta izvora i zmj enj
Al i szvorateriergije |izvora I1zbjegavati energije i ako gorivo
kao gt o | e |energie uporabu ocjenjivanje nije prirodni
goriva dobavl j| plin
- Drugi mogul i i zv nepoznatog
hidraulil ke teku podrijetla ili Promijeniti
rabljenih Redovito izvor energije
motornih ulja | ispitivanje da bude
ili tretiranog | proizvoda Asigur a
drva nakon s
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Tol ka pozornosti za mikotoksine s polja

Mjesto javljanja Polje

Kl'julna kontrol na Primitak / 1. mjesto sabiranja = tgd
Faza u procesu koja Liglenje Prethodno | uvanje
razinu E b
Kontrolne mjere Tijekom kultivacije Tijekom prethodnog | uvanja
Savijeti / preporuke tijekom kultivacije Kontrola trajanja prethodng
1 Sorte

T Tehnil ke rute

Pregled polja
1. PredvilLanje rizika
Dodjela pri primitku

Interne provjere pri primitku Uzimanje reprezentativnog uzorka iz svake primljene
Uzimanje reprezentativnog uzorka iz svakog spremni ka
Interne provjere pri otpremi Uzimanje reprezentativnog uzorka iz svake otpreme |

subjekta
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DODATAK 1.

HACCP
METODA

(ANALIZAOPASNOSTI | KRI TI OINE KONT
TOL KE
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HACCP

METODA
(analiza opasnos t i i kritilne kontrolne tol
1. Oplie informacije i preduvijet.
HACCP je metoda kojom se koristi kako biseul i nkovito wutvrdile kriti/]l
kojem su kontrolne mjere neophodne za prevenci
Provodi se za odreleni proizvod i proces, kor a

sustavne procjene svih faza u procesu.

Uspjeh njezne pri mjene oslanja se na Ekaf aodaliplCkugi vol j
bitan preduvj et obuhval a igceqteo vzaan j ed roepliaeddina pprraovfi
higijenska praksa odr eludji nkovi t ost k vadi dior so drepdrukamanzaedobau  (
higijensku praksuu ovom vodil u) .

Mi ere koje su uvrgtene u vodil mogu se integrir:;
(ISO 9000, ISO 14000, ISO 22000 itd.), ako postoji, te nadopuniti sustav dokumentacije.

Takoleri sttraekbnau t i da se HACCP sustav, kao sustav
metode u svjetlu zakonskih, tehnil|lkih i znanstve

2. Primjena u 12 faza

2.1 . Formiranje i volLenje tima za HACCP
1T Definiranje podrulja primjene studije:
Natemelupost opebphsa i eventual no saget kiae zdauhgtnjoe \
sljedele
- utvrditi koje se opasnosti moraju uzetiu obzir( bi ol o gk e, kemi jske i fi
- odrediti o kojim mjestima i kojojproizvodnj i j e rij el (broj |l okaci

1 Osnivanje tima za HACCP:

Osnovati skupinu od dvie do osam osoba koje posjeduju potrebn
opasnost.i od kojih se subjekt gel i zagtiti. T
raznena KkKoj O] se donose odl uke, koordinatora ko
skl adi gta kako bi se grupirale sve potrebne
odr gavanje, propisi, sigurnost hrane i hrane z:
1 Planiranje inicijative:

Odredi ti razlil|lite faze, wupravitelje, vremensk
napretku studije.
1 Osposobljavanje:

Subjektj e d ospasabiti:

- |litasoblje kad je rijel O opasnostiidadm si gu

higijienskoj praksi na temelju ovog vodil a

- tim odgovoran za studiju metode HACCP kako b
- osoblje na terenu (silos, odrgavanje, vozali
2.2. Opis proizvoda
Opisati primljene sirovineipr oi zvode koj i se stavljaju na trgi
kemijska obiljegja, obiljegja mbalpajimfiet trajanfer a n e
skl adi gtenja, uvjeti skladigtenja).
2.3 . Utvrllivanje namjene proizvoda

Odreditjemeobmétbode uporabe za krajnjeg korisnik
trgovanje bragnom, industrija gkroba, proizvodn
posebne metode. Odredi ti stanovnigtvod)koj e spada
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Uzeti u obzir potencijalnu naknadnu preradu (mljevenje u mlinu ili uklanjanje posija i
smanijivanje broja mikroba ili mikotoksina u tvornici krupice).

2.4. Izrada dijagrama postupaka

Tolno opisati sve el e Maest marametre upraawel jda njjaag rsaingaur n o
[ hrane za ¢givotinje za fazu (temperatur a, vl a
prikazuje kao pravokutnik, a faze su zajedno povezane strelicama.

2.5. Provjera dijagrama postupaka na lokaciji

U praksi provjerite je | i di jagram post uQodekAimentariusanna vio dpi o tdpau nAt i
HACCP mora neprestano usporelivati r azvgajpo akt i
potrebi pr.i |Taog oW avrad K i znal i da je tim za HACC

razvoju postupaka od primitka robe od ¢gitarica i
Tehnika se sastoji od postavljanja otvorenih pitanja osoblju u silosu o njihovu svakodnevnom
radu: AGto radite?06, AA zati m?b0o

Faze od 6 do 12 rkaljel aslmgteaddke | HAGCF.

2.6 . Provolenje analize opasnost.i (nalelo 1.)
Sastaviti popis svih mogulih opasnost.i (znani h i
koja je navedena u ovom vodilu, znanstvene ||l ank
Zadr gi bessamrne opasnosti, tolnije one koje 1Ie
hrane za ¢gi voti nj emaee, pottadagakakad® u gar gi Kkukur uz
opasnost za potrogal a.

Navesti sve uzroke opasndiigagrdmupostypakd.eni h u svakoj
Usvakojfazipr oci jeniti relativni rizik od svazZine opas
pojavljivanja te vjerojatnost da se nele otkriti
Odrediti kontrolne mjere za utvrlene opasnost.
27. Odrelivanje kontrbhuhopabnankatiia kritilne kon
Za svaku opasnost primijenitd.i s tviibgtr.834., eltkd Ll i van
ADdrelivanje mpopotiebhini h t ol aka

To j e samo al at i ne sl ugi ilkrazmatranja ima.ePosioji rekolikov | a st i
model a . Kritil na tiebala birkolnnta ol o laa& i opasenwmesttna spri
prihvatljivu razinu.Ak o t o ni je slulaj, onda to nije kritil-Ht
kritilnnmmkobolkaima osigurava da se kontrolne mje
l z prakti lkmriiht idazl kgant rol ne tol ke trebale bi bi
(vidi dijagramnastr.3 0. ) , a HACCP plan trebao bi se fmspost
kontrol niiidt ol Bka ¢ poglavlju 2. ovog vodil a).
2.8 . Odrelivanje kritilnih granica za svaku Kkrit.i
Timejeobuhenadef i niranje mjera na koje e se oslanj
Najlegie su sljedeie: temperatura, trajanje, vl a
Za svaku se mjeru definirajurmpneéeck)i kioj kr iodenri ja
proizvod od proizvoda Kkoj i jaeTimAe leiterijirkal osigbeamo d a se za odr el
kritilnu kontrol nu tol ku i spravno p r Arimjg¢rieen j uj u
dopugtena doza plksiticida goagei dat.i

| z sigurnosni h r azilcing graniguali(zono tolgrancijg Kaomttolaaniiptoizvod

moge bitig ABpkbibldianAre@ssukl adan

Mogda [ e biti potrebno odrediti nekoli ko mjerl |
jednu kritilnu kontrolnu tol ku.

29.Uspostavljanje sustava pralenja za svaku krit.i
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Definirati postupke k ont r ol e kako bi se osiguralo da se poc¢
svaka kohtirbhaaktololba hend@ddgowrirsau sl j edal aTho? ajio

Gdje? Kada? Koli ko | esto? Na koji nalin?
Te se kontrolne metode mogu formalizirat:i u obl i
HACCP plan.

VolLenj e |ewindlomrolama unutarnji je i vanjski dokaz da su kontrole zaista bile
provedene.

Ul i nkovi t oosgtr aknoiniternoal aj e sl jedel i m

- ljudskim sposobnostima s riziclmaodp ogr egak a

- rijetkim pojavljivanjem opasnosti: opasnost kojase jakor i j et ko j avl ja tege se¢
- rasporhmedusima oprema, budget.

Tim za HACCP mora optimizir a 't i ul estal ost kontrola <ciljajul
povezane s najvelim opasnosti ma i rizicima.

210. Odrelivanje korektivnih radnj.i za svaku Kkri
Korektivne radnje provode se odmah kad seizgubik ont r ol a nad kriti]lnom ko
je nema. Njima se definrabudul nost nesukl adnog proizvoda te
uspostavi kontrola nad kritilnom kontrolnom tolKk
21 1. Definiranje metoda provjera (nalelo 6.)

Odr eli vanj e asekonstikako bigg provjerilo funkcionira li sustav ispravno:
- inicijalni pl an anal i za Kk ojntrolom primjenoth HACEP d a | €

sustava

- strulnoj eani@dtwmlLuj e inicijalnu studiiju

- zavr gna k on adasdsae kgnpoleproviedeme)

- godi gnij i pl an anali za

- stopa Ane semkatakahtnoilhed uspor el uj e seeultatinaa (VAos u k | a
zani ml j i vo otoksisd ililahadize pestioda)k

- unutradgnja ili vanjska revizija itd.

Rukovodstvo j e d prgvest reviziju barem jedanputgodi gajdeé potwlriln ka@awijtaos
uspostavljenog HACCP sustava.

21 2. Uspostavljanje sustava dokumentacije (nal el
Sustav dokumentacijes adr gav a:
- dokumente HACCP-a koji se odnose na svaku od faza (plan provjera, postupci, metode

rada itd.) i od kojih se sastoji HACCP plan
- evidencije navedene u HACCP planu.
Oplienito, svi dokumenti nastali u kontekstu HACC
(izvjegia o postupcima provjere itd.)

Coceral/Cogeca/Unistock
Verzija 2.2 1 srpanj 2015. 58/144



DODATAK 2.

PODACI O FAZAMA
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T Ol j ugt e mplgevica je matvorgna oko zrna)
2812 Uporaba:hr ana za | jude i ¢givotinje
. Uporaba: i ndustrija bradgna i gkr oba
HEXE PHET slada, fermentacija/alkohol
Tvrda pge L , .
(durum) Uporaba: proizvodnja krupice
A Velika zrna u odnogsju on a |pagkejna
ventilaciju.
Kukuruz
Uporaba:ml j evenj e kukuruza, industr
1 Ol j u gztne (pljevica prianja za zrno)
ST O Wi (Uporaba:hr ana za ¢givotinje
A Ol j u gztne (pljevica prianja za zrno)
Plyalr skl Uporaba: tvornice slada
A Crna, vrlo tvrda ljuska
ek Uporaba:i ndustrija bragna [/ | judska
Rag Uporaba:i ndustrija bragna [/ | judska
A lzrazito pigmentiran sl o] iz
je prisutnost odnosno odsutn
Sirak Li ni s e daeotpornost naplijesan.
Uporaba:hr ana za ¢givotinje
A Vrlo tvrda pljevicakojal vr st o prianja uz
A Otporan |jer j e nastao kriga
Tritikal e otpornosti manje osjetljiv na bolesti.
Uporaba:hr ana za ¢givotinje
A Svaki nusproizvod ili suproizvod koji je rezultat primarne
preradegi tarica i drugih biljni
Proizvodi dobiveni nekoliko procesa opisanih u glosaru procesa u dlj_elu B P_rlloga
freradom d Katalog_u_krmlva koj i je izr
P 5 ~ br. 767/2009 s izmjenama
A Mogu se spomenuti kukuruzni krmni gluten i/ili hrana na bazi
kukuruznog glutena, osugeni
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(DDGS) , posije i prekrupa o
gitarica itd.

Uporaba:hr ana za ¢givotinje ili hran

Gragak, bo

A Debela ovojnica sjemena gr a(
l upi ne t e njihov mal i udi o
omogulavaju dobro skl adigten

A Otpornost konjskog boba na gljivicu g r a gAplanomyces

(gljivica u tlu). Osim toga,
ventilaciju tijekom skladigt
Uporaba: hr ana za ¢givotinje, hr ana

konjski bob itd.)

Repica, soja, lan i
suncokret

A Debela ovojnica sjemena repice, soje, lana i suncokreta te
mal i udi o vode omogul avaju d

Uporaba: industrija drobljenja uljarica, industrija ulja, hrana za
givotinje

Nusproizvodi

Proizvodi dob ikojimatrgujecubjekyi t ar i c a

Uporaba:hr ana za ¢givotinje

Proizvodi dobiveni
preradom uljarica i
proteinskih usjeva i

Svaki nusproizvod ili suproizvod koji je rezultat primarne prerade
uljarica i proteinskih usjeva te drugih biljnih pr oi zvoda

jednog ili nekoliko procesa opisanih u glosaru procesa u dijelu B
Priloga Katalogu krmiva Kkoji J 4
br. 767/2009 s izmjenama.

drugih biljnih Mogugespomenuybr’ agna uljarica, pqga! 6
materijala pelet_l_od ge_lerne repe, pel_etl od
kogtica, |ips od tapioke itd.
Uporaba:hr ana za ¢givotinje ili hran
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DODATAK 3.

PODACI O FAZAMA
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Identifikacija faze: PRIMITAK

Namjena faze:

T primitak, pri hval an,julricaipretéinskéhdisSjegat enj e gi t a
9 identifikacija i opis proizvoda

1 klasifikacija i dodjela primljenih proizvoda

T predvilanje problema pri skladidgtenju i o

Ut vr L i glaamh opasnosti:

1 primitak sirovina kojes u f | kemijsk&ial i b opashastg k
Priroda procesa (mehanil ki, termalni):
T mehani | ki

Osoblje (uloga, kvalifikacije):

9 upravitelj primitakaiz aposl eni ci na odreleno vr i | tjekom
razdobla ¢getve (uzorkovanje i analiza)

9 upravitelj silosa i rukovatelj strojevimate zaposl eni ci na odrele
serije ovisno o obiljegjima).

Materijal koji ul azi i izl azi (gitarice, ne

Uovojf azi nema odwajiamjed i Gittodrai osim naj ol iti

Ok r u g eemperatyra):
T okrugenj.e / okolig

Oprema (lokacija u silosu, obiljegja):
91 vozilo
T uzorkival (zoprkeomaanze ul i rulni wuzorkival)

T okno za sabiranje s regeskbmdi gtempem pl a

Vrste i metode kontrole provedene u ovoj fazi:

1 dokumenti (dostavnica)

f kontrola vozila koje prevozi robu?®: vizualna (| i st ol anjavsostav
zatvaranja), miris

1 uzimanje uzoraka

9 vizualna i olfaktivha analiza

1 posebna analiza proizvoda

T svaka kontrola mora bitd.i pot vr L énngericel a thoi
dokazivanje, anal i ti |l kim ili,ddryei mzganedstovipmayv
funkcionira kako je predvi Len8002/32EZpRrepbdruku
2006/576/EZiUredbu(EZ)br.1 88 1/ 2006 s i zmj enama. Evid
za budulu uporabu

!Kontrolu vozil a moge obaviti osoblje koje je ovlasti

kamiona u sluljmjeupowamapesiza kami one) .
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Identifikacijafaze: PRETHODNO L UVANJE

Namjena faze:
T prilagodba pritjecanj a u usiksltaodduo bsn ok agpgeikaiod
promjena na zrnu.

UtvrlLlLivanje glavnih opasnosti
1 razvoj plijesni

1T razvoj mi kotoksina s polja i/1il:i iz skl ad
Priroda procesa (mehanil ki, termalni):
T mehanil ki .

Osoblje (uloga, kvalifikacije):

9 istoosoblekacizapri mitak (1l ogistika, biljedgenje
Materijal koj i ul azi i izl azi (gitarice, ne
U ovoj fazi bez odvajanja gitarica od nel i s

Udio vlage u proizvodu ako je relevantno.
Razina vlage odnosisena vl agnost g¢gitarica.
Primjerice: * kukuruz: 227 45 % (oko 35 % ovisno o regiji)

* repica: > 11 %

* pgeni ®wa: > 16

* gragak: > 16

Okrugenje (aemperatur
1 uvjeti okoline.

Oprema (lokacija u silosu, obiljegja):
f rukovanje (utovarival, | an| anvj @ drainlsgpotrit ed
transporter)

T skl adi gni /rspvreanns kliadi gt enj e

Vrste kontrole provedene u ovoj fazi:

f datum pol| et ka

1 datumzavrget ka ( poj arFRO (prvielazepnvaizlaz))

1T svaka kontrola mora bitiupomkokenasda bi

(n

Coceral/Cogeca/Unistock
Verzija 2.2 1 srpanj 2015. 64/144



Identifikacijafaze: SUGE NJ E

Namjena faze:
T svesti razinu vlage zrnazrhoas toamue k¢ ar o mo{
skl adiugit ®in¢ ddo b n onjemnjagbvihg & \har dhlswojgtava.

UtvrLivanje glavnih opasnosti
1 razvoj plijesni

I razvojmikotoksi na s pol ja i/ili iz skladigta

I dioksiniiliPCB-ovi koj i su sl jkenioi i@glm goraka i/
gor ul i mzbpdliongoeny st anja sugar e.

Priroda procesa (mehanil| ki, termalni):

T mehan(ipked| i gl enje)

f termalni (sugenje).

Osoblje (uloga, kvalifikacije):

T osposobljeno osoblje za sugenje.

Materijal koji ul azi i izl azi (gitarice, ne

T materij al koj i ul azi: roba s razinom vl agf

pri stkelngdui ¢ v I @d)3% % s prosipkuinjeal i st ol e) ;
1 materijal koji izlazi:
-nakon prrejdd:i ginedi sgloéeroizrnje;
-iz sugare: oligleno suho zrnje.

Okrugenje (adagpper at ur

' visoka temperatura zraka (707 130AC) i vel {(6@i1a90%). agno st
Oprema (lokacija u silosu, obiljegja):

T razbijal(gdsdianjuje krupne nelistole)

T integrirana s u g slosasjedrim katerrailnvji sgkea nujzi h

T skl adi gni spremnik, jeditoni ca za prosugi vart
T rukovanj e (evljeevdartiolrastlian| ani transporter,

itd.).

Vrste kontrole provedene u ovoj fazi:
1 kontrola udjela vode u zrnu
9 kontrola temperature zrna i zraka.
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Identifikacijafaze: SKL ADI GTENJ E

Namjena faze:
T skl adiggitteanrjieca i | i uljarica il:i bragna/ kr

UtvrLivanje glavnih opasnosti

T razvo]j plijesni i / iillisalmonel&k ot oksina iz skl a

T privlalidi kukce

f samozagrijavanje il:@i samozapal j gbagcaerenja vodeliliy
nedovol jno os aprigonnitku ili gondemnzacyeo d

f degradacija kvalitete Dbiljnih wulja (pove
dugog skjadbegrzeogr arndld eavdawngiak aspiol i vI agnos

T kri gna kontaminacija s ostacima prethodno

Priroda procesa (mehanil ki, termalni):

T mehani |l ki

1 termalni (ventilacija).

Osoblje (uloga, kvalifikacije):
9 osoblje osposoblienozas k| adi gt enj e.

Materijal koj i ul azi i izl azi (gitarice, ne
T materij al koj i ul azi: suhe ¢gitarice ili [
preradom (kruto ili tekule stanje)

T materijal koj i izl azi: ohl giLeaei scaahiel i @i
rasutom stanju dobiveni njihovom preradom

Okrugenje (temperatur a
f vanjska temperatura postignuta ventilaci|
hrane i krmiva.

Oprema (lokacijausi | osu ili na mjestu skladigtenj a,
T rukovanje (vjedrilasti el evator, lan] ani
druga oprema namijenjena utovaru ili rukovanju, npr. pumpe itd.)

f spremni k / zgrada za skladigtenje

§ strojzasort i ranj e prema |vieliielnijrei tie sotprroejmaz az a r
1 ventilator

1 senzor temperature.

Vrste kontrole provedene u ovoj fazi:

1 termometarske kontrole

f viaga ako jue smapdowijeal tefmperature)

T vi zual ne il | ak ol faktivne kontrol e

! svakakontrola mora biti potvrlLena da bi se
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Identifikacija faze: PRIMJENA PESTICIDA

Namjena faze:
1 spr el avanj ekukacailpreVeativne tefiranje)
T eliminiranje ¢givih kukaca (kurativno tret

Ut vr Li vanjopasmgoktav ni h

T premagdgeamak si mal na razina ostataka (MRO) za

f  kemijska kontaminacijazbogstane pri sutnosti djelila ost a

T krigna kontaminacija izmelLu tretiranih i/
opremi za rukovanje i s ostacima prethodnih tretiranja zidova i podova.

Priroda procesa (mehanil ki, termalni):
1 kemijski.

Osoblje (uloga, kvalifikacije):
1 osposobljeno osoblje.

Materijal koj i ul azi i izl azi (gitarice, ne
T materijal koijliiupaeial@gnit apiaciezvodi zarag
T materij al koj i izlazi: tretirane ¢gitarice

Ok r u g eemperatyra):
T okrugenj e.

Oprema (lokacija u silosu il:@ na mjestu sklI
1 rukovanje
1 oprema za primjenu pesticida.

Vrste kontrole provedene u ovoj fazi:
I uzimanje uzoraka
9 vizualna kontrola.
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Identifikacija faze: PRIPREMA RELEVANTNA ZA UGOVORNE ZAHTJEVE

Namjena faze:
9 osigurati kupcu serije robe koja je u skladu sa zakonskim i ugovornim specifikacijama.

UtvrLivanje glavnih opasnosti

T pogregka pri dodjeli serije

T kemijska il.i bi ologka kont ami fakemijtki&k ab e r ib
opasnhost iliopremom zarukovanjei skl adi gt enj e

T nehotilno mijeganje robe

T mijeganje cecein fifciciamami h mreoi zvoda (il
ili ugovorni status).

Priroda procesa (mehanil ki, termalni):

T mehanil ki

Osoblje (uloga, kvalifikacije):
9 osposobljeno osoblje.

Materijal koj i ul azi i izl azi (gitarice, n €
T materij al koj i ul azi: uskl adi gtene gitar.i
1 materijal koji izlazi:

- gitarice, bragno/ mekinje il9@i d r adgs ugoparnanr

specifikacijama
- gitarice ordnjemmalazna,plEvaitd.)
- ostaci i biljna tvar.

Ok r u g eemperatyra):
T okrugenje.

Oprema (silos il felije za skladigtenje, d
f rukovanje (elevator, | ansplortenspiralti traaspostgr)or t e r
i stroj za vaganje

1 spremnikililijevak,st r oj za sor tir anjsepargtor,@umpe. vel i | i I

Vrste kontrole provedene u ovoj fazi:
1 uzimanje uzoraka
1 specifilne analize prema ugovoru.
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Identifikacija faze: OTPREMA i ISPORUKA

Namjena faze:
1 prijevoz robe do lokacije prijenosav |l asni gtva u skladu sa za
rokom isporuke i adresom.

UtvrlLlLivanje glavnih opasnosti

T pogregka pri ut ovaru

T kemijska ild/ b ijaocoprenpia za otprenmutispomkun a ¢ i

Priroda procesa (mehanil ki, termalni):
T mehani| ki

Osoblje (uloga, kvalifikacije):
f strulno osobl je;

1 upravitelj otpreme/laboratorija, upravi t e | j za ¢gitarice ili trg
9 odobravatelj ako odlazi

T strulni vozal, poljoprivrednik svjestan p
Materijal koji ulnaedii sit oil zel)azi (gitarice,

T roba pripremljena u skladu sa zahtjevi ma

Ok r u g eemperatyra, vliaga):
T okrugenje.

Oprema (lokacija u silosu il:@ na mjestu sklI

1 lijevak

1 rukovanje

9 stroj za vaganje

T uzorkival

1 pumpe i crijeva (za razlivene proizvode)

1 vozilo:

V  kamion:

o kamion za prijevoz ¢gitarica (27 t),
t), kontejner s moguinogiu istovar
cisterna, kami on s bolnim ceradama
o poluprikolica, fiksni il mobil ni

prikolice i fiksna ili mobilna prikolica
V vlak: posebna cisterna s otvorima, sustavom za otvaranje i zatvaranje
V plovila za plovidbu kanalima ili teglenica s drvenim ili metalnim dnom, s jednom
pal et om i | i rivaizgutovarn/gokravima otvard v o
f zagtilen ili nezagtilen utovar.

Vrste kontrole provedene u ovoj fazi:

kontrola vozila: vi zual namja 6ustavzatvarhng), mirisz i | a
uzorkovanje

analiza u skladu s ugovorom

vizualna kontrola robe (kukci, miris)

kontrola dokumenata (priroda prethodnog tereta, korektivne radnje)

svaka kontrola mora biti potvr L eRrimjeridea b D

= =A =8 =8 -8 9
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dokazivanje, anali t i | ki m i | i ddagijm Smkz¢ dwvtaviomapr ov
funkcionira kako je predvilLeno, PEZp Préporuku
2006/576/EZ i na Uredbu (EZ) br. 1881/2006 s izmjenama. Evidencije o tome moraju se
|l uvatiulza bpdr abu
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DODATAK 4.

PODACI O OPASNOSTIMA
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Popis opasnosti

Razlil|lite oppaanestui o \kagemse wogd ikbnuolirati s pomol u

s [ngisergam popis®):

poka

higijenskih praksi i/ili studije HACCP-aj e s u

OPASNOST UTJECAJ IZVOR OPASNOSTI MEHANIZMI NA METODE STUDIJA
OPASNOSTI IZVORU OPASNOSTI SPRELAVANJ, HACCP-
OPASNOSTI A
Alergeni Tok si || Po:sirovine Krigna Jal anje sv
SU: oprema kontaminacija osoblja
Osoblje Odr gavanj e
Bacillus cereus Tok s i || Po:sirovine Porast temperature | Ventilacija
Tlo Pojava kondenzaciie | Li gl enj e ¢
Okr: pragi Ligienje |
Strana tijela Pokazatelji | Po: sirovine Neosvijegt{Jal anje sv
higijenske | SU: oprema Nedostatak pri osoblja
prakse Osoblje odr gavanjuOdrgavanje
Liglenje ¢
Dioksini Toksi||Po: sugar a]| Blizinalokacije Analiza rizika i plan
gitarice bf{oneligienj|pralenjabip
i zmjenjiva
ligorivo 1o
kvalitete
Okr: atmosfersko
oneliglienj
Gl avnica |Toksil|Po: i spor ulPrisutnostsklerocija |Pr e p or métaea Da
sirovine su u polju (tlo) te poljoprivredne
kontaminirane kigovito, proizvodnje
hladno vrijeme Li gl enje gi
Policikli|Toksil|[Po: isporu|lSugara na
aromatski sirovine su ulje bez i|Jalanje sv
ugljikovodici kontaminirane topline poljoprivrednika i
(PAH) osoblja
Kukeci i grinje Promjena Po: kontaminirane Porasttemperature |Jal anj e sv Da
us kl adil sjrovine skl adi gt en| osoblja
hrane SU: kontaminirana Pojava kondenzacije | Li st ol a op
oprema Ventilacija
za hl alenj
Tegki met|Toksi ||l Po:sirovine Akumulacija Plan prale
Okr: atmosfersko Blizina lokacije Jal anje sv
oneliglienjl{onel i gi enj| poloprivrednika
oneliglienj
Plijesni, Promjena Po: i s por ul Kondenzacija Ventilacija Da
ukl j ul uj ufuskl adilsjovine Porast temperature | Li gl enj e gi
smrdljivu snijet hrane kontaminirane skl adi gten/Odgovar aj u
SU: | oge m{Pret hodno |trajanje prethodnog
uvjeti skl {predugo |l uvanj a
Pr epor métae
poljoprivredne
proizvodnje
Mikotoksini Toksil|Po: i spor ul| Porasttemperature | Ventilacija Da
sirovine skladigten|/Ligienje g¢i
kontaminirane Pojava kondenzacije | Pr al enj e
°Z a posebne proizvode koji nNi su navedeni u ovom vodil

r el evant nhep:/eccedriph.ei/fodd/food/index en.htm) za posebne analize rizika.
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SU:
uvijeti

l oge m
s k|

Predugo prethodno
|l uvanj e

temperature
Odgovaraju
trajanje prethodnog

|l uvanj a

Radioaktivnost T ok s i || Okr: atmosfersko Blizina lokacije Analiza rizika i plan
oneliglienj{oneligienj|lpralenja p
onel i glenj

Ostaci pesticida Tok s i || SU: curenje opreme | Nedostatak pri Odr gavanje Da
Za primjenu odr gavanjulJal anje sv
pesticida, |[Neosvi | egt|osobla
postavke, Osvijegten
neodgovara|gitnicama
tretiranje,
predoziranje itd.

Glodavci i perad Pokazatelji | SU: |1 oge o|Nepostojel|lMjere za z

i/ili njihovi higijenske | prostorija i njihovog prostorija ili mjera za | prostorija( mr e § €

makroskopski prakse okrugenj a ri egavanij e|vrataitd)i

tragovi preventivhe mjere

Salmonela Toksi ||[SU: gtet ol [ Prisutnost Jal anje sv

i prijenosnika osoblja

pokazatelji | Ptice, glodavci i Zagtita pr
higijenske | kontaminirane nji hovog o
prakse sirovine

Biinen e | i st | Pokazatelji | Po: sirovine NeosvijegtiJalanje sv

higijenske | SU: oprema poljoprivrednika i
prakse osoblja
Ligienje ¢
Napomena:

-osobliez nal i

osobl je

-izvoropasnost. i

Svaki subjekt du ganprjoevesti

okrugenjem da
ne uzeti u obziro d r e Lopasr®sti na ovom popisu, a druge se mogu dodati.

Kadj e r i ]
rizik
higijene.

nij

el 0

e specifil an
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subjekta il:i
poljoprivrednik;

studiju
gur ao
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drugog do

opasnosti
gurnost

SU =

osbactmmaspastbkai pae&sticida iz
tijela, dioksina, patogene flore, glodavaca, peradi, alergena i radioaktivnosti, njihov relativan
odgovau ag kll aud Upeszglioma pul ipm C

bavl j
Subj
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PODACI O OPASNOSTIMA

Ovisepodaci odnose na razdopidsaeneopasnpuosmi vhdj eu
patogene i/ili toksigene prirode, jer mi j enj aj u uskl adi gt eunpokazatelja n u [
higijenske prakse. U cil j pregiednesthsoMie podaci sadizwpravajpul j pogj
uvjete razvoja i primjenjive propise.

Postoje tri vrste opasnosti:

Fizilka opasnost
A stranatijela

Kemijska opasnost

A tegki met al i

A ostaci pesticida iz skladigta

A dioksini i furani, PCB-ovi koji su sl i-dvinikadiiiokmii ssw, s IPIiCIBn i

A melamin

A nitriti

A radionuklidi

A policikIlilKki aromat ski uglji kovodici ( PAH)

A ostaci insekticida iz skladigta i maksi mal
sredstva za zagtitu bilja za hranu za ¢givot

Bi ol ogke opasnost.i

kukci i grinje

glodavci i perad i/ili njihovi makroskopski tragovi
plijesni

mikotoksini

salmonela

Bacillus cereus

alergeni (ambrozija)

I I T > >
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STRANA TIJELA

Priroda opasnosti

A fizilka opasnost
Klasifikacija
Razina nelistola jedan je od kvalitativnih krite
Postojes | j edefee nelistol a:

A slomljena zrna

A nelistole koje |line zrna

A proklijala zrna

A razne nelistole

A obl ogeno t r ¥ visnocoonugovorj e me

Kategorija Apadanuhzeadpplbavrstu nelistola.

Najlegia strana tijela:
A staklo
A plastika
A komadili metal a
A gl junak, kamenje
A biljni otpad
A drvo
A zemlja
A pijesak
Izvor
A isporulene sirovine
A odr gavanje opr eme
A osoblje gubi stvari
Rizik za sigurnost hrane i hrane za ¢givotinje

Prisutnost st t anikizag li jj ed @l eno g e
A sigurnost potrogala (porezotine stakl om)
A sigurnostnj i hove hrane i hrane za g¢givotinje (pri

Y“Obl ogeno tretirano sjeme znali predtretiranje sjemen
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TEGKI METALI

Priroda opasnosti
A kemijska opasnost

Klasifikacija

Poj am At e gukotrebliava tseau svakodnevnom govoru, no on se zapravo odnosi na

mineralne elemente u tragovima. Oni suuobi | aj eno prisutni u okol i ¢
mg/kg). Mineralni elementi u tragovima uglavnom su metali (premda neki od njih nisu, npr.

arsen i selenij). Uglavhoms u t o el ement i u tragovi ma, gto znal
neophodnizaodr gavanj e ojiowomt a. kaMoni j ni su neophodni z
toksilni met al ni kontaminant i

Izvor

Mogu se nal.i u obliku el emenata u tragovima u
atmosferskog oneli ¢l aatiatkadnih).l ovo) ili oneligle
Rizik za sigurnost hrane i hrane za ¢givotinje

Ol ovo (Pb), kadmi j (Cd) i giva (Hg) nisu neophot
dok arsen (As) nije bitan za biljke, al i j e n

kontaminanti.

Pb, Cd i Hg posebno su t oksi | ni i UADliom&kw mt ané vni chrane
(metaloid) je neophodan za ¢givotinje, al i brzo
posebno pralenje.

Zanekolk o t egkidamoseddeIl@anbl| i ci toksjid nor g&Xodkigi okl i k

od anorganskog,dok |j e kod arsena anorganski oblik toksi
Uredbe
U pogledu hrane, Uredba (EZ) br. 1881/2006 od 19. prosinca 2006. s izmjenama navodi
sl jedel e maksi mal noed nroaszui mnea iszvrjaegjeun emaus U :
A olovo: -0, 20 mg/ kak@j vk uj,arbaimatumaikiji dahunarke
) - 0,10 mg/kg (ppm) u biljnim uljima
A kadmi: -0, 10 mg/ kg: msijad)ar ipgen(idxniemkl|l i ce, pgen

-020mg/ kg: posikKlei,cep,gemgdmieca u zrnu, ri
- 0,20 mg/kg: zrna soje (i proizvodi dobiveni njihovom preradom,k ao ¢t o

) su bragno il ulje od soje)

A arsen: - 0,1 ppm za biljna ulja i masti (na temelju norme iz Codexa Alimentariusa)
Upogledusi rovi na za hnjehiljoog padrijgila,v oDiir ekt i va Vi j el a
izmjenama navodi sl jedele maksi malne razine:

A olovo (Pb): 10 mg/kg (ppm) za krmiva

A kadmij (Cd): 1 mg/kg (ppm) za krmiva biljnog podrijetla

A giva (Hg): 0,1 mg/kg (ppm) za krmiva biljnog podrijetla

A arsen (As):2ppmukrmivui4ppmupogal i od palmaksimano2gpmgt i c a
anorganskog arsena)

A fluor: 150 mg/kg (ppm) za krmiva bilinog podrijetla
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